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We congratulate you on the purchase of this Tescoma product. Thank you for buying
Tescoma. If needed, please contact your retailer or Tescoma at www.tescoma.com.

Cookware HOME PROFI
Characteristics

Cookware HOME PROFI is made of high-grade stainless steel. Thanks to its compact all-
stainless steel manufacture with solid and wide grips, it is excellent for both domestic
and professional use.

The cookware HOME PROFI is provided with an extra thick sandwich bottom. Heat is
transferred from the cooker into the vessels continuously without variation and evenly
throughout the hottom. Cooking is easier, without unwanted overcooking.

The sandwich bottom has excellent heat retaining properties, which economise on
energy. The cooker may be switched off before the end of cooking and the cooker remains
efficient even if set to a low output. Meals left in the vessels preserve their temperature for
along time.

Cookware HOME PROFI is made so as to meet the demands of intense and prolonged use
and meets the highest demands placed on healthy, comfortable and economic cooking.

Cookware HOME PROFI is suitable for all types of cooker: gas, electric, vitro-ceramic and
induction cookers.

Cooking in HOME PROFI cookware

Set the cooker to maximum only for the initial phase of cooking and allow only low
or medium output further during the cooking process.

Switch the heat off in advance before the end of cooking, make use of the heat retaining
properties of the sandwich bottom.

Make sure that the size of the cooking range does not exceed the diameter of the bottom
of the cookware and avoid the flame expanding over the bottom — if this happens, the grips
could burn or even suffer damage.

Never heat empty vessels!
BEWARE!
When overheating empty vessels or vessels with little content on cookers over a long time,

purple or brown stains might appear on the metal surfaces. These stains do not affect the
correct function, they do not represent a health hazard or fault and cannot be claimed.
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HOME PROFI cookware maintenance and care
Wash the cookware and wipe it dry thoroughly before first use.

To permanently preserve perfect appearance, thoroughly wash and dry the cookware after
each use.

(lean the cookware with normal detergents; never use aggressive substances, chemicals or
sharp objects. Cookware HOME PROFI can be cleaned using special agents for stainless steel.
Leave excessively dirty cookware to soak in water or water with detergent.

Always wipe the cookware dry after washing.
NOTICE: Add salt only after the water starts boiling!

Adding salt to cold water can cause a high concentration of table salt at the bottom of the
cookware, which results in the occurrence of light stains called pitting corrosion. These light
stains on the bottom of the cookware do not affect functioning of the cookware and are not
hazardous to health. As such they do not represent a fault and cannot be claimed.

Should white sediments or iridescent colouration appear on the inside of the cookware,
usevinegar, lemon drops or a special cleansing agent for stainless steel to clean the spots.
These are sediments, the formation of which depends on the chemical composition of the
water being used.

Cookware HOME PROFI is dishwasher safe. In dishwashing, make sure that the stainless steel
cookware is not in contact with other metal kitchen utensils to avoid rusty or light stains, called
contact corrosion, on the surface of the cookware. Open the door of the dishwasher as soon as
possible after the washing cycle and remove the cookware.

Corrosion can also be transferred to the cookware in water from some other product; we
therefore recommend reducing or eliminating dishwashing in order to preserve the perfect
appearance of the cookware.

5-year warranty

A 5-year warranty period applies to this product from the date of purchase.

The warranty never covers defects:

- due to improper use incompatible with the Instructions for use

- resulting from an impact, fall or mishandling

- due to unauthorised repairs of, or alterations to, the product.

In case of justified complaint please contact your retailer or one of the service centres; for
a list please refer to www.tescoma.com.
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Blahopiejeme k zakoupeni vyrobku Tescoma a dékujeme za diivéru projevenou
nasi znacce. V piipadé potieby se prosim obratte na svého prodejce nebo na firmu
Tescoma prostrednictvim www.tescoma.cz.

Nadobi HOME PROFI
Charakteristika

Nédobi HOME PROFI je vyrobeno z prvotfidni nerezavéjici oceli. Diky své kompaktni
celonerezové konstrukci s masivnimi a Sirokymi tchyty je vynikajici pro pouZiti
v domécnostech i profesiondlnich kuchynich.

Nédobi HOME PROFI je opatfeno extra silnym sendviovym dnem. Teplo ze sporéku je
preddvano dovnitf nddob plynule, bez vykyvii a rovnomérné po celé plo3e dna. Vafeni je snazsi,
bez nezadouciho pfipalovani.

SendviCové dno ma vynikajici termoakumulacni vlastnosti, které umoziuji tsporu
energie. Spordk je mozné vypinat s predstihem pred ukoncenim vareni, vareni probihd i pfi
nizkém vykonu sporéku. Pokrmy ponechané v nédobi si déle uchovaji svou teplotu.

Nadobi HOME PROFI je vyrobeno tak, aby vyhovélo narokiim na intenzivni a dlouhodobé
pouzivani a splfiuje viechny pozadavky kladené na zdravé, komfortni a tisporné vareni.
Nadobi HOME PROFI je vhodné pro vSechny typy spordki: plynové, elektrické,
sklokeramické i indukcni.

Vaieni v nadobi HOME PROFI

Sporék nastavte namaximum jen na pocatku vaieni, potom pokracujte na nizky, maximalné
stfedni vykon sporaku.

Sporék vypinejte s predstihem jesté pred ukoncenim vafeni, vyuZivejte termoakumulacnich
vlastnosti sendvicového dna.

Volte spravnou velikost plotynky, primér plotynky musi byt stejny nebo mensi, nez je
primér dna nadoby, plamen hofaku nesmi nikdy presahovat okraje dna nadobi — v takovém
pfipadé mohou tchyty pélit, pfipadné mize dojit k jejich poskozenti.

Prazdné nadobi nikdy nezahfivejte!

POZOR!

Pfi dlouhodobém pehiivani prdzdnych nebo nedostatecné naplnénych nadob se mize na po-
vrchu kovovych €asti objevit fialové az hnédé zabarveni. Toto zabarveni neomezuje funkénost
(i zdravotni nezévadnost nadobi, neni vadou vyrobku a nemize byt predmétem reklamace.
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Udriba a péce o nadobi HOME PROFI
Ped prvnim pouzitim nadobi diikladné umyjte a vyttete do sucha.

Nédobi diikladné umyjte a osuste po kazdém poufiti, jen tak zachovate jeho dokonaly vzhled
trvale.

Nadobi istéte béznymi cisticimi prostedky, nikdy nepouZivejte agresivni latky, chemikalie
a ostré pfedméty. Nadobi HOME PROFI Ize distit specialnimi prostfedky na nerezové nadobi.
Silné znecisténé nadobi nechejte odmocit ve vodé i roztoku vody se sapondtem.

Po kazdém umyti nadobi vZdy utfete do sucha.
UPOZORNENI: Solte az do vafici vody!

Soleni do studené vody mize vyvolat vysokou koncentraci kuchyriské soli u dna nadobi, coz
vede ke vzniku svétlych skvn, tzv. dilkové korozi. Tyto svétlé skvrny na dné nadobi nijak
neomezuji funkénost & zdravotni nezdvadnost nédobi, nejsou vadou vyrobku a nemohou byt
predmétem reklamace.

Objevi-li se uvnitf nadobi bilé usazeniny ¢ duhové zabarveni, vycistite je octem, nékolika
kapkami citronu nebo specidnim pfipravkem na nerezové nadobi. Jde o sedimenty, jejichz
tvoreni je zavislé na chemickém slozeni pouzivané vody.

Nédobi HOME PROFI Ize myt v mycce na nddobi. Pii myti v mycce dbejte, aby se nerezové nddobi
nedotykalo jinych kovovych kuchynskych potieb, jinak se na nadobi mohou objevit rezavé
nebo svétlé skvrny, tzv. kontaktni koroze. Po ukonceni myciho cyklu oteviete dvitka mycky co
nejdiive a nddobi z mycky vyjméte.

Koroze miize byt na nadobi pfenesena i vodou z jiného vyrobku, pro zachovani dokonalého
vzhledu nddobi proto doporucujeme myti v myéce omezit, piipadné vyloucit.

5 rokii zaruka

Na tento vyrobek je poskytovana 5-letd zéruka, pocinaje dnem prodeje.
Zaruka se zdsadné nevztahuje na tyto pfipady:

- vyrobek byl pouzivan v rozporu s Navodem k poufiti
- zévady byly zplisobeny tiderem, pddem ¢i neodbornou manipulaci
- na vyrobku byly provedeny neautorizované opravy a zmény.

V pfipadé opravnéné reklamace se prosim obratte na svého prodejce nebo na nékteré
ze servisnich stiedisek, seznam na www.tescoma.cz.
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Ci congratuliamo con voi per l'acquisto di questo prodotto Tescoma. Grazie per aver
scelto Tescoma. Per qualsiasi informazione, potete contattare il vs. rivenditore
o direttamente Tescoma al sito web www.tescoma.it.

Batteria HOME PROFI

Caratteristiche

Le pentole HOME PROFI sono prodotte in acciaio inossidabile di ottima qualita. Grazie
alla loro compattezza ed ai solidi ed ampi manici, sono ideali sia per un uso domestico
che professionale.

Le pentole HOME PROFI sono provviste di fondo sandwich extra spesso. Il calore si trasmette
dalla fonte al recipiente in modo continuo senza variazioni e uniformemente su tutta la
superficie. Cucinare é pill semplice, senza rischio di andare oltre la cottura.

Il fondo sandwich ha eccellenti proprieta di trattenimento del calore, con conseguente
risparmio energetico. La fonte di calore puo essere spenta prima di terminare la cottura pur
rimanendo efficiente. | cibi lasciati nel recipiente mantengono la temperatura a lungo.

Le pentole HOME PROFI sono prodotte al fine di garantire un uso intenso e prolungato
e soddisfare requisiti in termini di salute, comodita ed economicita.

Le pentole HOME PROFI sono adatte a tutti i tipi di cottura: gas, elettrica, vetro-ceramica
einduzione.

Cucinare con pentole HOME PROFI

Posizionare la fonte di calore al massimo solo nella fase iniziale del processo di cottura
e a bassa e media fiamma durante il resto del processo.

Spegnere la fonte di calore in anticipo, sfruttando le proprieta di trattenimento del calore
del fondo sandwich.

Assicurarsi che la misura della fonte di calore non ecceda il diametro del fondo della
pentola evitando che la fiamma si espanda oltre il fondo — se questo succede, i manici
potrebbero bruciare o essere danneggiati.

Mai scaldare recipienti vuoti!
ATTENZIONE!

In caso di riscaldamento per lungo tempo di recipienti vuoti o recipienti con poco contenuto,
macchie viola o marroni possono apparire sulla superficie. Queste macchie non condizionano
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il corretto funzionamento, non rappresentano un pericolo per la salute e un difetto che puo
essere reclamato.

Pentole HOME PROFI conservazione e cura

Lavare le pentole ed asciugarle bene prima del primo utilizzo.

Per mantenere il pentolame come nuovo a lungo, lavare ed asciugare con cura dopo ogni
utilizzo.

Lavare le pentole con un normale detergente; non utilizzare sostanze aggressive, agenti chimici
o utensili appuntiti. Il pentolame HOME PROFI puo essere lavato utilizzando prodotti specifici
per I'acciaio inox.

Lasciare le pentole in ammollo in acqua pura o mista a detergente se eccessivamente sporche.
Asciugare sempre le pentole dopo ogni lavaggio.
AVVERTENZA: Aggiungere il sale solo dopo che I'acqua ha iniziato a bollire!

Versare il sale quando I'acqua é ancora fredda pud farlo depositare sul fondo della pentola,
corrodendo I'acciaio e provocando macchie. Tali macchie non compromettono la qualita del
pentolame e non comportano rischi per la salute; non rappresentano quindi un difetto e non
sono contestabili.

Se sedimenti bianchi o iridescenti dovessero apparire all'interno delle pentole, rimuoverli
utilizzando aceto, succo di limone o prodotti specifici per I'acciaio. La formazione di tali
sedimenti dipende dalla composizione chimica dell'acqua utilizzata.

Le pentole HOME PROFI possono essere lavate in lavastoviglie. Durante il lavaggio in
lavastoviglie, assicurarsi che I'acciaio non entri a contatto con altri utensili di metallo, in modo
da evitare ruggine o corrosione da contatto. Al termine del ciclo di lavaggio, togliere le pentole
dalla lavastoviglie prima possibile.

Fenomeni di corrosione si possono verificare anche in caso di contatto del pentolame con
altri utensili; per questo raccomandiamo di ridurre al minimo i lavaggi in lavastoviglie per
preservare al meglio I'aspetto delle pentole.

Garanzia 5 anni

Una garanzia di 5 anni viene applicata a questi prodotti dalla data di acquisto.
La garanzia non copre i seguenti difetti.

- dovuti ad uso improprio non compatibile con le Istruzioni per 'uso
- risultanti da impatto o caduta
- dovuti a riparazioni non autorizzate o alterazioni del prodotto.

In caso di reclamo giustificato contattare il proprio rivenditore di fiducia o uno dei centri di
servizio; per ogni riferimento visitare il sito www.tescoma.it.
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Lefelicitamos por lacompra de este producto Tescoma. Gracias por comprar Tescoma.
Si lo necesita, contacte con su distribuidor o con Tescoma en www.tescoma.es.

Bateria HOME PROFI
Caracteristicas

La bateria HOME PROFI estd fabricada en acero inoxidable de primera calidad. Gracias
a su compacta fabricacion en acero inoxidable con sélidas y anchas asas, es excelente
tanto para uso doméstico como profesional.

La bateria HOME PROFI estd provista de un fondo sandwich extra grueso. El calor es
transferido desde la placa hasta el interior de los recipientes continuamente y sin variacion.
Cocinar es mas facil, evitando los indeseados quemados.

El fondo sandwich tiene excelentes propiedades de acumulacion de calor, lo que permite
ahorrar energia. La placa se puede apagar antes de terminar la coccion, e incluso sigue siendo
eficaz si se reduce a fuego/calor bajo. Los alimentos que se dejan en el recipiente después de ser
cocinados mantienen su temperatura durante un largo tiempo.

La bateria HOME PROFI estd disefiada para responder a los requisitos de un uso intenso
y prolongado compatible con las més altas exigencias para una coccién saludable, cémoda
y econémica.

La bateria HOME PROFI es adecuada para todo tipo de cocinas: gas, eléctrica, vitroceramica
einduccion.

Cocinar en la bateria HOME PROFI

Encienda la placa a méximo fuego/calor sélo durante la fase inicial del cocinado y reduzca
a bajo o medio durante el proceso de coccién.

Apague el fuego/calor antes de terminar la coccién, para asegurar la utilizacién de las
propiedades de acumulacion de calor del fondo sandwich.

Asegurese de que el tamaio del fuego/calor no excede el didmetro del fondo del
recipiente y evite que la llama sobresalga por los laterales del mismo — si ocurriese ésto, las
asas podrian quemarse o sufrir dafios.

Nunca caliente recipientes vacios!

ATENCION!

Al calentar recipientes vacios o con poco contenido durante mucho tiempo, pueden aparecer
manchas violetas o marrones en las superficies metalicas. Estas manchas no afectan al correcto
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funcionamiento de los recipientes, no representan un peligro para la salud ni un defecto, por
tanto no pueden ser objeto de reclamacion.

Mantenimiento y cuidado de la bateria HOME PROFI
Lavar y secar afondo la bateria de cocina antes del primer uso.

Para conservar permanentemente una apariencia perfecta, lavar y secar a fondo la bateria
después de cada uso.

Limpiar con detergentes normales, nunca utilizar sustancias agresivas, quimicas uobjetos
cortantes. Los recipientes de cocina HOME PROFI se pueden limpiar utilizando agentes
especiales para acero inoxidable. Si la bateria estd excesivamente sucia dejar en remojo en
agua con detergente.

Secar siempre la bateria de cocina después del lavado.
AVISO: Aiiadir sal inicamente después de que el agua comience a hervir!

Afadir sal al agua fria puede causar una alta concentracién de sal en el fondo de la bateria,
dando como resultado la apariencia de ligeras manchas, llamada corrosion por picadura. Estas
ligeras manchas en el fondo de la bateria no afectan al funcionamiento de la bateria y no son
perjudiciales para la salud. Como tales no representan un defecto y no puede ser reclamado.

Si aparecieran sedimentos blancos ocoloracion iridiscente en el interior de la bateria, utilizar
vinagre, gotas de limén oun agente especial de limpieza para acero inoxidable. Son sedimentos,
la formacion de estos dependen de la composicién quimica del agua utilizada.

La bateria HOME PROFI es apta para lavavajillas. En el lavavajillas, asegurar que la bateria de
acero inoxidable no estd en contacto con otros utensilios de cocina de metal para evitar oxido
oligeras manchas, llamadas corrosion por contacto, en la superficie de la bateria. Abrir la puerta
del lavavajillas tan pronto como sea posible después del ciclo de lavado y retirar la bateria.

La corrosién también puede transmitirse ala bateria con el agua de algun otro producto; en
cualquier caso nosotros recomendamos reducir o eliminar el uso de lavavajillas con el fin de
preservar la perfecta apariencia de la bateria.

Garantia de 5 afios
Este producto tiene una garantia de 5 afios a partir de la fecha de compra.

La garantia nunca cubre defectos por:

- uso inadecuado incumpliendo las Instrucciones de uso
- defectos ocasionados por impactos, caidas o un manejo inadecuado
- reparaciones o alteraciones del producto no autorizadas.

En caso de quejas justificadas, por favor contacte con su distribuidor habitual o con un centro
de servicio técnico; para la lista de servicios técnicos, por favor, véase www.tescoma.es.
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Damos-lhe os parabéns pela compra deste produto Tescoma. Obrigado por comprar
Tescoma. Se necessario, por favor contacte o seu revendedor ou a Tescoma em
www.tescoma.pt.

Trem HOME PROFI

Caracteristicas

0 trem HOME PROFI é fabricado em ago inoxidavel de excelente qualidade. Gracas ao seu
fabrico compacto em aco inoxidavel e pegas sdlidas e amplas, ¢ excelente para o uso
domeéstico ou profissional.

0Os tachos e panelas HOME PROFI véem prevenidos com fundo térmico extra grosso.

0 calor é transferido do fogdo para o tacho/panela pelo fundo continuamente sem variacdes
e uniformemente. Cozinhar torna-se mais facil e sem as indesejaveis refei¢des queimadas.

0 fundo térmico tem excelentes propriedades de retencao do calor, o que proporciona
a poupanga de energia. 0 fogdo pode ser desligado antes do tempo de cozedura ter
terminado e mantém-se eficiente mesmo se baixar a temperatura. Os alimentos deixados nos
tachos ou panelas mantém a sua temperatura por longos periodos de tempo.

0s tachos e panelas HOME PROFI foram concebidos para satisfazer as necessidades do uso
prolongado e intenso e corresponder a mais alta exigéncia colocada pela cozinha saudavel,
confortavel e economica.

0s tachos e panelas HOME PROFI sdo adequados a todos os tipos de fogdo: gas, eléctrico,
vitroceramica e inducao.

Cozinhar nos tachos e panelas HOME PROFI

Ligue o fogdo no maximo s6 na fase inicial da cozedura e reduza para médio ou baixo numa
fase posterior do processo do cozedura.

Desligue o fogao antes de terminar a cozedura; faca uso das propriedades de retencdo
de calor do fundo térmico.

Assegure-se que o tamanho do disco do fogao ndo exceda o fundo do tacho ou panela
e evite que as chamas se expandam do fundo — se isso acontecer, as pegas podem queimar-se
e sofrer danos.

Nunca aquega tachos e panelas vazios!

ATENGAO!

Quando aquecer tachos e panelas vazios ou com pouco contetido durante muito tempo,
podem aparecer na superficie do utensilio manchas pirpuras ou castanhas. Estas manchas
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ndo afectam o seu correcto funcionamento, ndo representam uma ameaca a satide ou dano
e ndo podem ser reclamadas.

HOME PROFI manutencao e cuidados
Lave e seque os tachos e panelas antes da primeira utilizacdo.

Para preservar uma boa aparéncia, lave e seque os tachos e panelas depois de cada utilizacdo.
Lave com detergentes normais, nunca use substancias agressivas, quimicos ou objectos afiados.

0s tachos e panelas HOME PROFI podem ser limpos com o produto especial de limpeza para
aco inoxidével.

Deixe de molho em dgua com detergente os recipientes demasiados sujos.

Seque sempre os tachos e panelas depois de lavar.

NOTA: Acrescente sal apenas depois de a agua comecar a ferver!

Acrescentar sal em dgua fria podem causar uma alta concentracdo de sal no fundo do
recipiente, o que pode resultar no aparecimento de manchas claras denominadas por sinais

de corrosdo. Estes sinais ndo afectam o funcionamento correcto, ndo representam defeito
e ndo podem ser reclamadas.

Se aparecerem sedimentos brancos ou coloraao iriscendente no interior dos recipientes, utilize
vinagre, gotas de limdo ou o produto especial de limpeza de aco inoxidavel para limpar as
manchas. A formacao destes sedimentos depende da composi¢do quimica da dgua.

Os tachos e panelas HOME PROFI podem ir a mdquina de lavar louga. Na méquina de lavar louca,
garanta que os recipientes em aco inoxidavel ndo estao em contacto com outros utensilios de
metal para evitar ferrugem ou outras manchas de corrosao na superficie dos mesmos. Abra
a porta da maquina de lavar louga assim que terminar a lavagem e retire a louca.

A corrosao também pode ser transferida para os tachos e panelas na dgua de outros produtos.
Recomendamos reduzir ou eliminar as lavagens na maquina da louca de forma a preservar
a perfeita aparéncia dos tachos e panelas.

5 anos de garantia

0 periodo de garantia de 5 anos inicia-se na data da compra do produto.

A garantia ndo cobre o sequinte:

- utilizagdo inadequada incompativel com as Instrucdes de utilizacdo
- danos resultantes de pancadas, quedas, ou qualquer outra forca inadequada
- reparagdes ndo autorizadas e ou alteracdes feitas ao produto.

Para reclamagdes justificadas por favor contacte o seu revendedor ou um dos centros de servico
Tescoma, para obter mais informacdes por favor vé a www.tescoma.pt.
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Wir gratulieren zum Kauf des Produktes Tescoma und danken fiir lhr in unsere
Marke gezeigtes Vertrauen. Im Bedarfsfall wenden Sie sich bitte an Ihren Handler,
bzw. an die Firma Tescoma iiber www.tescoma.de.

Kochgeschirr HOME PROFI
Beschreibung

Das Kochgeschirr HOME PROFI ist aus erstklassigem rostfreien Edelstahl hergestellt. Dank
der kompakten Konstruktion aus Edelstahl mit massiven und breiten Griffen ist es
fiir den Gebrauch in den Haus- sowie Profi-Kiichen hervorragend.

Das Kochgeschirr HOME PROFI ist mit extra starkem Sandwich-Boden versehen. Die
Warme vom Kochherd wird ins Kochgeschirr kontinuierlich, ohne Schwankungen und
gleichmdBig durch die ganze Bodenfldche iibergegeben. Das Kochen ist leichter, es kommt
zu keinem unerwiinschten Anbrennen.

Der Sandwich-Boden hat ausgezeichnete Warmeleit-Eigenschaften, die zur
Energieersparnis beitragen. Der Kochherd kann ausgeschaltet werden, bevor das Gargut
fertig gekocht ist, das Kochen erfolgt auch bei niedriger Leistung des Kochherdes. Die
gekochten Lebensmittel bleiben im Kochgeschirr langer warm.

Bei der Herstellung des Kochgeschirrs HOME PROFI werden die Anspriiche auf intensive
und lange Nutzung beriicksichtigt, das Kochgeschirr erfiillt samtliche Anforderungen auf
gesundes, komfortables und sparendes Kochen.

Das Kochgeschirr HOME PROFI ist fiir samtliche iibliche Herdarten geeignet: Gas-, Elektro-,
glaskeramische und Induktionsherde.

Kochen im Kochgeschirr HOME PROFI

Den Kochherd auf die max. Leistungsstufe nur am Anfang des Kochens einstellen, dann auf
niedrige, max. mittlere Leistungsstufe des Kochherdes zuriickschalten.

Den Kochherd friiher abschalten, bevor das Gargut fertig ist, die Warmeleit-Eigenschaften
des Sandwich-Topfbodens werden damit ausgenutzt.

Richtige GroBe der Kochplatte wahlen, der Durchmesser der Kochstelle sollte gleich
oder Kleiner als der Durchmesser des Topfbodens sein, die Gasflamme darf nie iiber den
Rand des Topfbodens hinausragen — in diesem Fall werden die Griffe heif, es kann zu ihrer
Beschadigung kommen.

Das leere Kochgeschirr nie erhitzen.

ACHTUNG!

Bei einer langzeitigen Uberhitzung der leeren, bzw. ungeniigend befiillten KochgefaBe
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kann die Oberfldche der Metallteile violett bis braun verfdrbt werden. Diese Verfarbung
beeintrachtigt keinesfalls die Funktion oder Gesundheitsfreundlichkeit des Kochgeschirres,
stellt keinen Produktmangel dar und kann nicht beanstandet werden.

Wartung und Pflege um das Kochgeschirr HOME PROFI

Das Kochgeschirr vor dem ersten Gebrauch griindlich abspiilen und trockenwischen. Das
Kochgeschirr nach jedem Gebrauch griindlich abspiilen und abwischen, nur so kann das
perfekte Aussehen des Kochgeschirres dauerhaft aufrechterhalten werden! Das Kochgeschirr
mit iiblichen Reinigungsmitteln reinigen, keine aggressiven Mittel, Chemikalien, scharfen
Gegenstdnde verwenden. Das Kochgeschirr HOME PROFI kann mit speziellen Mitteln fiir
Reinigung des rostfreien Kochgeschirrs reinigen. Das stark verschmutzte Kochgeschirr im
Wasser, bzw. in der Losung mit Spiilmittel einweichen lassen.

Das Kochgeschirr nach jedem Spiilvorgang immer trockenwischen.
HINWEIS: Erst das kochende Wasser salzen!

Wird das Salz in kaltes Wasser gegeben, konzentriert sich Kiichensalz am Boden von
KochgefaBen, was zur Entstehung von hellen Flecken, sog. LochfraBkorrosion fiihrt. Diese
weilBen Flecken am Boden von KochgefédBen beeintréchtigen keinesfalls die Funktion oder
Gesundheitsfreundlichkeit des Kochgeschirres, stellen keinen Produktmangel dar und kdnnen
nicht beanstandet werden. Treten im Kochgeschirr weile Flecken, bzw. Regenbogenverfarbung
auf, kann man es mit Essig, einigen Tropfen Zitronensaft, bzw. mit speziellem Reinigungsmittel
fiir rostfreies Kochgeschirr reinigen. Es handelt sich um Ablagerungen, wobei die Bildung von
der chemischen Zusammensetzung des Wassers hangt.

Das Kochgeschirr HOME PROFI ist spiilmaschinenfest. Beim Spiilen im Geschirrspiiler ist darauf
zu achten, dass die rostfreien KochgefdBe keine anderen metallischen Kiichenutensilien
beriihren, anderenfalls konnen in den KochgefaBen rostfarbene oder helle Flecken auftreten,
sog. Kontaktkorrosion auftreten. Nach Beendigung des Spiilvorgangs méglichst bald das Tiir
des Geschirrspiilers 6ffnen und die KochgefdaB3e herausnehmen.

Die Korrosion kann auf das KochgefdBe auch mit dem Wasser aus einem anderen
Produkt iibertragen werden, um das vollkommene Aussehen aufrechtzuerhalten, ist es
empfehlenswert, das Spiilen im Geschirrspiiler zu beschrénken, bzw. darauf zu verzichten.

5 Jahre Garantie

Fiir dieses Produkt wird eine Garantiefrist von 5 Jahren ab Verkaufsdatum gewahrt.
Die Garantie erstreckt sich grundsatzlich nicht auf folgende Falle:

- Produktnutzung entgegen der Gebrauchsanleitung
- StoB-, Sturzbeschadigungen, nicht fachgerechte Handhabung
- Nichtautorisierte Reparaturen und Anderungen am Produkt.

Im Falle einer berechtigten Beanstandung wenden Sie sich bitte an Ihren Handler, bzw. an eine
Servicestelle, die Liste finden Sie auf www.tescoma.de.
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fr)

Nous vous félicitons de I'achat d‘un produit Tescoma et vous remercions de la
confiance accordée a notre marque. En cas de besoin, veuillez vous adresser a votre
revendeur ou a la société Tescoma par I'intermédiaire du site www.tescoma.fr.

Ustensiles de cuisine HOME PROFI
Caractéristique

Les ustensiles de cuisine HOME PROFI sont fabriqués en acier inoxydable de haute qualité.
Leur construction compacte et leurs larges poignées massives s'adaptent parfaitement
aux cuisines modernes et classiques.

Les ustensiles de cuisine HOME PROFI sont munis d‘un fond en sandwich particuliérement
épais. La chaleur est donc répartie réguliérement sur toute la surface du fond, sans variations
intempestives. La cuisson est de ce fait plus facile, sans risque de briler les aliments.

Le fond massif en sandwich a une excellente capacité d'accumulation thermique, ce qui
permet une économie d'‘énergie — la cuisson est plus rapide avec une consommation
limitée d'énergie: il est possible d‘arréter la cuisiniére avant la fin de la cuisson.

Les ustensiles de cuisine HOME PROFI sont fabriqués de maniére a permettre un usage
intensif et prolongé; ils répondent aux exigences d'une cuisine saine, confortable et
économique.

Les ustensiles de cuisine HOME PROFI conviennent a tous les types de cuisiniéres: a gaz,
électriques, vitrocéramiques et a induction.

Cuisson dans les ustensiles HOME PROFI

N'utiliser la puissance maximale de la cuisiniére quen début de cuisson, puis continuer
a puissance réduite ou moyenne.

Arréter la cuisiniere avant la fin de la cuisson et profiter des capacités d‘accumulation
thermique du fond en sandwich.

Choisir une surface de chauffe de taille convenable, dont le diamétre est égal ou inférieur
du diametre du fond; la flamme du gaz ne doit jamais dépasser le bord du fond — dans ce cas,
les poignées séchauffent, avec risque de dommages et de brdlures.

Ne jamais chauffer des récipients vides!

ATTENTION!

En cas de chauffage intensif de récipient vides ou insuffisamment remplis peuvent apparaitre
des taches brunes ou violettes sur la surface métallique. Ces taches n‘ont aucune influence sur
la fonction, ne sont pas un défaut du produit et ne peuvent faire I'objet d‘une réclamation.
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Entretien des ustensiles de cuisine HOME PROFI

Laver et essuyer soigneusement les récipients aprés chaque utilisation, c'est seulement ainsi
qu'ils garderont toujours leur aspect impeccable.

Laver les récipients avec des produits de nettoyage courants, ne jamais utiliser de
substances agressives, produits chimiques ou objets tranchants. Il est possible de nettoyer
les ustensiles de cuisson HOME PROFI avec des produits spéciaux pour le nettoyage des
ustensiles en inox. Faire tremper les ustensiles fortement encrassés dans I'eau ou dans une
solution d'eau et de détergeant.

Essuyer soigneusement les ustensiles de cuisson avant chaque utilisation.
ATTENTION : mettre le sel uniquement dans I'eau bouillante !

Mettre le sel dans I'eau froide peut provoquer une forte concentration de sel au fond du
récipient, ce qui meéne a la formation de taches claires, phénomene appelé corrosion par
piqdre. Ces taches claires au fond du récipient ne limitent en aucun cas la fonctionnalité et
Iinnocuité de celui-ci, ne constituent pas un défaut de fabrication et ne peuvent pas faire
I'objet d'une réclamation.

Si des dépdts blancs ou de couleur arc-en-ciel se forment a l'intérieur du récipient, il est
possible de les nettoyer avec du vinaigre, quelques gouttes de citron ou avec un produit spécial
pour le nettoyage des ustensiles en inox. Il s'agit des sédiments présents dans I'eau, dont la
formation dépend de la composition chimique de I'eau utilisée.

Les ustensiles de cuisson HOME PROFI peuvent étre nettoyés au lave-vaisselle. Lors du
nettoyage au lave-vaisselle, veiller a ce que les récipients en inox ne touchent pas dautres
ustensiles de cuisine en métal, dans le cas contraire, des taches rousses ou claires peuvent
apparaitre sur les récipients, phénomene appelé corrosion de contact. Aprés la fin du cycle de
lavage, ouvrir la porte du lave-vaisselle des que possible et sortir la vaisselle.

La corrosion peut également étre transférée sur les récipients par l'eau, depuis un autre
produit ; pour garder leur apparence parfaite, nous vous recommandons de limiter ou d'exclure
complétement leur nettoyage au lave-vaisselle.

5 ans de garantie

Ce produit est couvert par une garantie de 5 ans a dater de I'achat. La garantie ne couvre
toutefois pas les cas suivants:

- le produit a été utilisé en opposition avec le présent Mode d'emploi

- les défauts proviennent d'un choc, d‘une chute ou d‘'une manipulation incorrecte

- le produit a fait 'objet de modifications ou réparations non autorisées.

Toute réclamation doit étre adressé au vendeur ou a n‘importe quel service d'entretien dont
|a liste se trouve sur le site Internet www.tescoma.fr.
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Gratulujemy zakupu produktu firmy Tescoma i dziekujemy za zaufanie do naszej
marki. W razie potrzeby prosimy zwrdci¢ sie do sprzedawcy wyrobu lub firmy
Tescoma za posrednictwem www.tescoma.pl.

Garnki HOME PROFI
Charakterystyka

Garnki HOME PROFI wykonano ze stali nierdzewnej o wysokiej jakosci. Dzigki swojej
zwartej konstrukgji, w catosci wykonanej ze stali nierdzewnej oraz masywnym
uchwytom garnki te przydatne s3 w domu i w kuchni profesjonalnej.

Garnki HOME PROFI posiadaja wyjatkowo grube dno wielowarstwowe. Ciepto z kuchenki
przechodzi do wnetrza garnka w sposdb ciagty, bez wahan temperatury, réwnomiernie
poprzez caty ptaszczyzne dna. Gotowanie jest fatwiejsze, potrawy nie przywieraja do dna
naczynia.

Dno wielowarstwowe posiada znakomite wasciwosci termoakumulacyjne, zapewniajace
oszczedno$¢ energii. Kuchenke mozna wyfaczy¢ z pewnym wyprzedzeniem przed
ukoriczeniem gotowania, ktdre przebiega nawet na kuchence ustawionej na niska moc.
Potrawy pozostawione w garnkach zachowuj przez dtuzszy czas wtasciwa temperature.

Garnki HOME PROFI, wyprodukowane w sposéb gwarantujacy intensywne i dtugookre-
sowe uzytkowanie, spetniaja wszystkie wymogi stawiane zdrowemu, komfortowemu
i oszczednemu gotowaniu.

W garnkach HOME PROFI mozna gotowac na wszystkich typach kuchenek: na kuchenkach
gazowych, elektrycznych, z plyta ceramiczng i indukcyjnych.

Gotowanie w garnkach HOME PROFI

Kuchenke ustawi¢ na maksimum tylko na poczatku gotowania, nastepnie przefaczy¢
na niska, maksymalnie $rednig moc.

Kuchenke wytaczaé z wyprzedzeniem jeszcze przed ukoficzeniem gotowania, wykorzystac
termo akumulacyjne whasciwosci dna wielowarstwowego.

Dobrac odpowiednia wielkos¢ ptytki grzejnej, srednica ptytki musi by¢ identyczna lub
mniejsza od $rednicy dna garnka, ptomier palnika w zadnym przypadku nie moze siega¢
poza srednice dna naczynia — w przeciwnym razie uchwyty garnka moga poparzy¢ dtonie,
ewentualnie moze dojs¢ do ich uszkodzenia.

W zadnym przypadku nie podgrzewac garnka pustego!

UWAGA!

Przy dtuzszym podgrzewaniu garnka pustego lub niepetnego, na powierzchni elementéw
metalowych mogg pojawi¢ sie przebarwienia fioletowe lub brazowe. Przebarwienia te,
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nieograniczajace funkcjonalnosci naczynia i niestanowiace zagrozenia dla zdrowia, nie s3 wada
wyrobu i nie moga by¢ przedmiotem reklamagji.

Konserwacja garnkow HOME PROFI
Przed pierwszym uzyciem garnki nalezy doktadnie umyci wytrze¢ do sucha.

Po kazdym uzyciu garnki nalezy doktadnie umyc i wytrze¢ do sucha, dzieki temu zachowaja
one swoj wiasciwy wyglad.
Do mycia i czyszczenia garkow nalezy uzywac tradycyjnych srodkéw do mycia naczyn. Nie
nalezy stosowac agresywnych substandji, chemikaliow oraz ostrych przedmiotéw. Garnki
HOME PROFI mozna czyéci¢ za pomoca specjalnych Srodkéw do czyszczenia, jako idealny
polecamy $rodek do mycia.

Mocno zabrudzone garnki nalezy pozostawi¢ do odmokniecia w wodzie lub roztworze wody
z ptynem do mycia naczyn.

Po kazdym umyciu garnki nalezy doktadnie wytrze¢ do sucha.
UWAGA: Sol nalezy wsypywac dopiero do wrzacej wody!

Solenie zimnej wody moze spowodowac wysokie stezenie soli kuchennej na dnie naczynia, co
prowadzi do powstawania jasnych plam, tzw. wzer korozyjnych. Biate plamy w zaden sposob
nie ograniczaja funkcjonalnosc naczyr oraz nie stanowia zagrozenia dla zdrowia. Nie s3 wada
produktu i nie moga by¢ przedmiotem reklamacji.

Jedli wewnatrz naczynia pojawig sie biate osady lub wielobarwne przebarwienia, mozna je
usunac octem, kilkoma kroplami cytryny lub za pomoca specjalnego srodka do mycia naczyn
nierdzewnych. Odbarwienia te s3 osadami mineratéw zawartych w wodzie, a ich powstawanie
jest uzaleznione od sktadu chemicznego uzywanej wody.

Naczynia HOME PROFI mozna my¢ w zmywarce. W przypadku mycia garkow w zmywarce,
nalezy zwréci¢ uwage, aby garnki ze stali nierdzewnej nie dotykaty innych, metalowych
naczyn. W innym wypadku na garnkach moga pojawic sie rdzawe lub jasne plamy, tzw. korozja
kontaktowa. Po zakoriczeniu cyklu mycia nalezy otworzy¢ drzwiczki zmywarki i jak najszybciej
wyciagna¢ naczynia.

Korozja moze by¢ przenoszona na garnki z innego naczynia takze za posrednictwem wody. Aby
zachowac doskonaty wyglad naczyn, nalezy ograniczy¢ mycie garnkow w zmywarce, a nawet
catkowicie je wykluczyc.

Gwarangja 5-letnia

Niniejszy wyréb objety jest gwarancja 5-letnig rozpoczynajaca sie z dniem sprzedazy.
Gwarancja nie obejmuje usterek spowodowanych:

- uzytkowaniem wyrobu niezgodnym z Instrukcja uzytkowania

- uderzeniem, upadkiem lub niewtasciwa manipulacja

- nieautoryzowanymi naprawami wyrobu i wprowadzonymi zmianami.

Z uzasadniong reklamacja prosimy zwrdci¢ sie do sprzedawcy wyrobu lub do dowolnego
punktu serwisowego ujetego w wykazie na stronie www.tescoma.pl.
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BlahoZelame k zakupeniu vyrobkov Tescoma a dakujeme za doveru prejaventi nasej
znacke. V pripade potreby sa prosim obratte na svojho predajcu alebo na firmu
Tescoma prostrednictvom www.tescoma.sk.

Siprava riadu HOME PROFI
Charakteristika

Riad HOME PROFI je vyrobeny z prvotriednej nehrdzavejucej ocele. Vdaka svojej
kompaktnej celonerezovej konstrukcii s masivnymi a Sirokymi tchytkami je
vynikajuci pre pouZitie v domdcnostiach i profesiondlnych kuchyniach.

Stprava riadu HOME PROFI je vybavend extra silnym sendvi¢ovym dnom. Teplo zo spordku
je odovzdané dovndtra nadob plynule, bez vykyvov a rovnomerne po celej ploche dna. Varenie
je jednoduchsie, bez neziadaného pripalovania.

Sendvicové dno mé vynikajlce termoakumulacné vlastnosti, ktoré umoziiuji usporu
energie. Sporak je mozné vypinat s predstihom pred ukoncenim varenia, varenie prebieha
i pri nizkom vykone spordku. Pokrmy ponechané v riadoch si dalej uchovaj svoju teplotu.
Riady HOME PROFI s vyrobené tak, aby vyhoveli ndrokom na intenzivne a dlhodobé
pouzivanie a spliuje vietky poZiadavky kladené na zdravé, komfortné a tisporné varenie.

Riady HOME PROFI si vhodné pre vietky typy sporakov: plynové, elektrické,
sklokeramické i indukéné.

Varenie v riadoch HOME PROFI

Spordk nastavte na maximum iba na zaciatku varenia, potom pokracujte na nizky,
maximalne stredny vykon spordku.

Spordk vypinajte s predstihom este pred ukonenim varenia, vyuzivajte termoakumulacnych
vlastnosti sendvicového dna.

Volte spravnu velkost platne, priemer platne musi byt rovnaky alebo mensi, ako je priemer
dna riadu, plame hordku nesmie nikdy presahovat okraje dna riadu — v takom pripade mézu
Gchytky palit, pripadne mdze dojst k ich poskodeniu.

Prazdne riady nikdy nezohrievajte!

POZOR!

Pri dlhodobom prehrievani prézdnych alebo nedostatocne naplnenych nédob sa moze
na povrchu kovovych Casti objavit fialové az hnedé zafarbenie. Toto zafarbenie neobmedzuje
funkénost ¢ zdravotnui nezévadnost riadu, nie je chybou vyrobku a neméze byt predmetom
reklamdcie.
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Udriba a starostlivost o riad HOME PROFI

Pred prvym pouZitim riad dokladne umyte a vytrite do sucha.

Riad dokladne umyte a osuste po kazdom pouZiti, len tak zachovate jeho dokonaly vzhlad
natrvalo.

Riad cistite beznymi Cistiacimi prostriedkami, nikdy nepouZivajte agresivne l&tky, chemikalie
a ostré predmety. Riad HOME PROFI mozno istit Specialnymi prostriedkami na nerezovy riad.
Silne znecisteny riad nechajte odmocit vo vode alebo roztoku vody so sapondtom.

Po kazdom umyti riad vZdy utrite do sucha.

UPOZORNENIE: Solte az do vriacej vody!

Solenie do studenej vody moze vyvolat vysokd koncentrdciu kuchynskej soli na dne riadu,
¢o vedie k vzniku svetlych Skvin, tzv. jamkovi kordziu. Tieto svetlé Skvrny na dne riadu nijako
neobmedzuju funkénost alebo zdravotnti nezavadnost riadu, nie sti chybou vyrobku a nemozu
byt predmetom reklamécie.

Ak sa objavia vo vnditri riadu biele usadeniny alebo dihové zafarbenie, vycistite ich octom,
niekolkymi kvapkami citronu alebo $pecidinym pripravkom na nerezovy riad. Ide o sedimenty,
ktorych tvorenie je zavislé na chemickom zloZeni pouzivanej vody.

Riad HOME PROFI mozno umyvat'v umyvacke na riad. Pri umyvani v umyvacke dbajte, aby sa
nerezovy riad nedotykal inych kovovych kuchynskych potrieb, inak sa na riade mozu objavit
hrdzavé alebo svetlé skvrny, tzv. kontaktnd kordzia. Po ukonceni umyvacieho cyklu otvorte
dvierka umyvacky ¢o najskor a riad z umyvacky vyberte.

Kordzia moze byt na riad prenesena aj vodou z iného vyrobku, pre zachovanie dokonalého
vzhladu riadu preto odporiicame umyvanie v umyvacke obmedzit, pripadne vylcit.

5 rokov zaruka

Na tento vyrobok je poskytované 5-ro¢nd zdruka od diia predaja.
Zéruka sa zasadne nevztahuje na tieto pripady:

- vyrobok bol pouzivany v rozpore s Navodom k pouZitiu
- chyby boli spdsobené tderom, padom ¢i neodbornou manipulaciou
- na vyrobku boli prevedené neautorizované opravy a zmeny.

V pripade opravnenej reklamacie sa prosim obrétte na svojho predajcu alebo na niektoré
20 servisnych stredisk, zoznam na www.tescoma.sk.
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Gratuldlunk a Tescoma termék megvasarolasahoz és kdszonjilk a marka felé
nyilvanitott bizalmat. Sziikség esetén forduljon az értékesitdjéhez vagy a Tescoma
véllalathoz a www.tescoma.hu weboldalon keresztiil.

HOME PROFI edények
Leiras

A HOME PROFI edények els6 osztalyd rozsdamentes acélbol késziiltek. A kompakt teljes
egészében rozsdamentes acélbol késziilt konstrukcionak és a massziv, széles fogantytiknak
kdszonhetden kivaléan alkalmas professziondlis konyhai és haztartasbeli hasznalatra is.

Az edényt extra erds szendvics aljjal lattak el. A tlizhelyr6l dradé hé egyenletesen jut az edény
belsejébe, ingadozés nélkiil és egyenletesen oszlik el az egész alj feliiletén. A fdzés eqyszeriibb,
nem kivanatos odaégés nélkiili.

A szendvics alj kivald hdgyijtd tulajdonsagokkal rendelkezik, ennek kovetkeztében az edény
energiatakarékos. A tiizhelyet mdr a f6zés befejezése el6tt kikapcsolhatjuk, a f6zési folyamat
folytatddik még a tdzhely alacsony teljesitményi fokozatén is. Az edényben hagyott ételek
tovabb megdrzik hémérsékletiiket.

A HOME PROFI edények gy lettek kialakitva, hogy teljesitsék az egészséges, kényelmes és
takarékos fozéssel szembeni legnagyobb elvarasokat is.

A HOME PROFI edény minden tizhelytipuson alkalmazhat6 — gdz, elektromos, Givegkeramia
és indukcids.

Fozés a HOME PROFI edényben

A f6zés megkezdésekor dllitsa a tiizhelyet a maximalis fokozatra, majd folytassa a f6zést
a tlizhely alacsony, maximum kdzepes teljesitményén.

Atlizhelyet a fozés befejezése eltt kapcsolja ki, hogy kihasznalhassa a szendvics alj hdgy(ijtd
tulajdonséagat.

Valassza a megfeleld méret( fdz6lapot. A f6z6lap dtmérdje legyen azonos vagy kisebb mint az
edény dtmérdje, a gézrozsa langjai ne legyenek nagyobbak az edény aljanak hatdrétdl — ebben
az esetben a fogantyik megéghetnek, esetleg kdrosodhatnak.

Ures edényt soha ne melegitsen!

VIGYAZAT!

Az iires vagy nem eléggé feltoltott edény hosszantartd melegitése esetén a fém részek
feliiletén lilds vagy egészen barnds elszinezGdés jelenhet meg. Ez az elszinez6dés nem
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korldtozza az edény haszndlatét, ill. nincs hatdssal az élelmiszermindségre, nem szamit
a termék meghibésoddsanak, igy nem képezheti reklamdcid targyat.

A HOME PROFI edény karbantartasa és apolasa
Az edényt az els haszndlat eldtt alaposan mossa el és tordlje szérazra.

Az edényt minden haszndlat utdn alaposan mossa el és szdritsa meg, csak igy drizheti meg
hossz(tavon a tokéletes kiilsejét.

Az edény tisztitdsdhoz haszndljon dltalénos tisztitdszereket, soha ne haszndljon agressziv
anyagokat, kémiai anyagokat és éles térgyakat. A HOME PROFI edényeket kifejezetten
rozsdamentes acélra kialakitott szerekkel is tisztithatja. Nagy szennyezddés esetén az edényt
dztassa vizhe vagy vizben oldott mosogatdszerbe.

Az edényt minden mosogatds utén tordlje szdrazra.

FIGYELMEZTETES: Csak a forrashan levé vizet sozza!

A hideg vizhe torténd sozds a konyhasé magas koncetrdciojat idézheti el6 az edény aljén,
melynek kovetkeztében vildgos foltok jelennek meg a feliiletén, tn. lyuk-korrézié. Ezek a foltok

nem korldtozzdk az edény haszndlatét, ill. nincsenek hatdssal az élelmiszermingségre, nem
szamitanak a termék meghibdsodésanak, igy nem képezhetik reklamdcid targyat.

Amennyiben az edény belsejében fehér lerakédds vagy szivérvényos elszinezGdés képzédik,
tisztitsa ki ecettel, néhany csepp citromlével vagy specidlis a rozsdamentes acél edényekhez késziilt
tisztitoszerrel. Olyan diledékrdl van sz6, melynek képzddése a viz kémiai dsszetételétdl fiigg.

A HOME PROFI edények mosogatégépben is moshatdk. Amennyiben mosogatdgépet hasznal,
ligyeljen arra, hogy az edény ne érintkezzen mas fém konyhai eszkozokkel, mert az edényen
rozsdds vagy vilagos foltok jelenhetnek meg, tn. kontaktkorrézio. A program lejérata utan
nyissa ki a mosogatdgép ajtajat és az edényt minél hamarabb tévolitsa el a mosogatdgépbdl.

A korrdzié viz dltal dtterjedhet més termékekrdl, ezért az edény tokéletes kiilsejének
megdrzése érdekében javasoljuk a mosogatdgépben torténd tisztitdst mérsékelni, esetleg
teljesen elhagyni.

5 éves garancia

Erre a termékre az eladds napjatdl szamitva 5 éves garancidt biztositunk.
A garancia nem vonatkozik a kovetkezd esetekre:

- atermék nem a Hasznalati Gitmutat6 szerint volt haszndlva
- a sériilések iitéshdl, eséshdl vagy szakszer(itlen kezeléshél szirmaznak
- aterméken nem engedélyezett javitdsok és valtoztatdsok mentek végbe.

Indokolt reklamacié esetén forduljon az eladdjdhoz vagy valamelyik szervizkdzponthoz
awww.tescoma.hu oldalon taldlhatd lista alapjan.
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Mozapaensem ¢ npuobpetennem usgenus Tescoma u Gnarogapum 3a gosepue,
OKa3aHHoe Haweil Mapke. B cnyyae Heo6xoaumocTu o6palyaiitech K CBoemy npo-
AaBLY K B KoMnauuio Tescoma nocpeacTBOM Www.tescomarussia.ru.

Mocyna HOME PROFI
XapakTepuctuka

[Tocyna HOME PROFI n3rotoneHa n3 nepeoknaccHoil Hepxxaselowwei cranu. bnarogaps
KOMMNAKTHOII LieNbHOHepKaBeloLeil KOHCTPYKLMM ¢ MAacCMBHBIMU U LIMPOKMMU
PyYKamK OHa 3ameyaTeNbHO NOAXOAUT ANA UCNONb30BaHNA B AOMALUHMX U Npodeccu-
OHaNbHbIX KYXHAX.

Mocyna HOME PROFI cHabxeHa 9KCTpa TONCTbIM MHOTOCOMHBIM AHOM. Tenno ¢ nauTbl
nepefaeTca BOBHYTPb NOCYAbl NOCTENeHHO, 6e3 CKaukoB 1 paBHOMEPHO N0 LieNoli NAoLaan
[IHa, 4TO yNpOLLeT NPUroTOB/EHNe U NPENATCTBYET NPUrOpaHmio.

MHorocnoiiHoe AHo 06nagaeT 3ameyateNbHbIMU T@PMOAKKYMYNALUOHHbIMM CBONCTBA-
MU, KOTOpble MOMOraloT IKOHOMMUTb SHepPruio. 11Ty MOXHO BbIKNIOUaTb 3apaHee nepes
OKOHYaHWeM NpUroTOBNEHNA, KOTOPOe MPOXOAUTY NPU HU3KOA MOLYHOCTM NAuTbl. bntoga,
0CTaBNEHHbIe B NOCYAie, A0NbLLE 0CTAIOTCA FOPAYUMMY.

Mocyna HOME PROFI u3rotosneHa Takium 06pa3om, uTobbl COOTBETCTBOBATb Tpe6oBaHUAM
K Mocyze ANA NHTEHCMBHOTO M ANUTENbHOTO UCNONb30BaHNA.

Mocyna HOME PROFI npurogHa Ana ncnonb3oBaHusa Ha BCex TUMAX MAUT — ra3oBbiX, dNekK-
TPUYECKUX, CTEKNOKepamMnUyeckKuX 1 NHAYKLUOHHBIX.

MpurotoBnenue B nocyne HOME PROFI

M(I'IOJ'Ib3yI7ITe MaKCMManbHYK MOLLHOCTb NAUTbI TONMbKO ANA Havana npurotoBieHuA,
3aTeM NepeknoymnTe ee Ha HU3KYH, MakCManbHO — CpeaHIoi.

nJ'II/ITy BbIK/IIOYaiiTe 3apaHee, nepej OKOH4YaHNEM NPUrOTOBJIEHNA — VICHOﬂb3yl7|Te Tepmo-
AKKYMyNALNOHHbIE KaueCTBa (QHABMYEBOTO Ha.

MpaBunbHo BbiGUpaiiTe BeNMuNHY KOHPOPKM: AnameTp KOHOOPKN AomKeH ObiTb
PaBHbIM 60 MeHbLUMM AuameTpa AHa Nocyabl. [nama He JOMKHO BbICTYNATb 3a Kpad
MoCyAbl — B 3TOM Clyyae PYuKI HarpeBaloTca, NHOTAA MOTYT ObiTb MOBPeXAeHbI.
Hukorpa ne Harpesaiite nyctyio nocyay!

BHUMAHMUE!

an ANUTENbHOM neperpeBaHnn I'IyCTOl7I W HeZ0CTaTOYHO HAMONHEHHO nocyabl Ha ee
MeTannmnyecKoil NOBEPXHOCTI MOXET NOABUTHCA ¢|/|onerosaﬂ VNN KOpnYHeBas OKpacKa. ITa


https://www.tescomarussia.ru/

OKpacka 06pa30M HE CHUXaeT ¢yHKuMOHaﬂbHO(Tb N TUTMEHNYHOCTD MOCYAbl, HE ABNAETCA
6paKOM U3enNA 1 He MOXeT BbITb npeameTomM peknamavun.

Yxop 3a nocynoin HOME PROFI

I'Iepe,u NepBbIM CNOb30BaHNEM TLLATE/IBHO BbIMOIATE nocyay v BbITpUTE HAaCyXo.

[Tocne Kaxporo Ucnonb3oBaHua nocyny TilaTenbHO BbIMOWITE 1 BbICYLLUUTE, TONIbKO Takum
06pa30M COXpaHuTe OTNINYHbI BHELLHWIA BUR nocyAbl Hajonro.

Mocyny umctuTe 06bIYHBIMI MOKOWMMU CPeACTBaMU. He ncnonb3yiiTe arpeccuBHble Be-
LLieCTBa, XUMMYecKme cpeAcTBa u ocTpble npeamersl. Mocyay HOME PROFI moxHo unctutb
CnewnanbHbIMU MOIOLMMM CPeACTBAMU ANA HepxaBetoweit cTanu.(UbHO 3arpA3HeHHylo
MoCyAy 3aMouuTe B BOZe NI PaCTBOPE BOAbI C MOIOLLUM CPEACTBOM.

Mocne KaX0ro MbITbAl MOCYAbI BCET/ia BLITPUTE €€ HACyX0.
BHUMAHUE: lo6aBnsiiTe conb TONbKO B KUNALLYyio BoAy!

[NlobasneHue conu B XONOAHYH0 BOAY MOXKET ObITb MPUUMHOI BbICOKOIT KOHLIEHTpALMM CONK
Ha [iHe NOCyzbl, UTo BeZeT K BO3HUKHOBEHIO (BET/IbIX MATEH, T.e. TOUEYHOI KOppo3uu. 3T
(BET/Ible NATHA Ha iHe NOCYAibl He OrPaHNYNBAIOT QYHKLIMOHANBHOCTD MOCYAbI M 6€3BpeaHbI,
He ABNAIOTCA AePEKTOM U He MOTYT ABNATHCA NPeAMETOM peKnamaLim.

Ecn BHYTPU NOCyAbl NOABUTCA 6enblii Hanet un pafiy»Has oKpacka, OUNCTUTE ee YKCYCoMm,
HECKOJIbKUMIA KanaAMI JIMMOHHOIO COKa Uni cnelanbHbIM CpeACTBOM ANA YACTKN HepXa-
BetoLLleli nocyapbl. 370 0CaaKM, 06pa3osaume KOTOPbIX 3aBUCUT OT XUMI4ECKOro CoCTaBa UC-
nonbayemoﬁ BOAbI.

Mocyny HOME PROFI MoxHO MbITb B NOCYAOMOEUHOI MaLumHe. [Tpu MbiTbe B Mocysomoey-
HOl MalLnHe CnefwTe 3a Tem, YToBbl MOCYAa U3 HepXaBelolleil CTanu He conpukacanach
C AApYroit MeTannyeckoil KYXoHHOM yTBapbio, MHaye Ha Nocyae MOryT NOABAATHCA pXaBble
NN CBETNIble MATHA, Tak Ha3blBaemas KOHTAKTHaA koppo3us. flocne oKoHuaHNA MoloLLero
LIMKNa pasy Xe 0TKPoiiTe BEPLIY NOCYAOMORYHOI MaLUUHbI U I0CTAHbTe U3 Hee Nocyay.

Koppo3usa moxeT 6bITb NepeHeceHa Ha MoCyAy 1 BOZOI ¢ Apyroro u3genua. [na coxpaHeHna
OT/IMYHOTO BUAA NOCYAbI PEKOMEHAYEM OrPaHUUUTb ee MbiTbe B NOCYA0MOeYHOI MalLHe,
a 110 BO3MOXHOCTI UCKMIOUMTb.

TapanTua 5 net

[laHHOe n3aenue MMeeT 5-NeTHUi rapaHTUiHbIN Nepuoz oT AaTbl NpUobpeTeHMA.
[apaHTiA He pacnpoCTpaHAETCA Ha CleayloLLme Clyyau:

- u3genve 6bIN0 MCMONb30BaHO C HapyLueHreM MHCTPYKLIMM NO UCMONb30BaHMI
- nedekTbl 06yCNIOBNEHbI yapoM, MaZieHreM UK HenpaBuIbHbIM 06paLLeHem
- U3enve NoABepProCh HeaBTOPU3MPOBAHHOMY PEMOHTY UIN U3MEHEHMIO.

B Cnyyae 060CHOBaHHOIA peknamauunu 06pallJ,aI7ITE(b KBalllemy npofjaBLly Uin B O4MH U3 cep-
BUCHbIX LL€HTPOB, CNICOK pa3MeLLieH Ha www.tescomarussia.ru.
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