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@ Instructions for use

Safety instructions

Carefully read and keep the Instructions for use before use.

Before inserting the plug into the socket, make sure that the mains voltage to be used matches that of the device. You can find this information on the
nameplate.

Connect the device to a duly installed protective contact socket.

Use the appliance only on a flat working surface. Do not move the appliance and do not touch it when it is working.

The appliance is intended for household use only; do not use it outdoors.

Keep the appliance away from sources of heat, direct sunlight, humidity (never immerse it into any liquid) and sharp edges. Do not touch the appliance
with wet hands in use. If the appliance is humid or wet, unplug it immediately.

The temperature of the accessible surfaces will be very high during operation and immediately after use. Always hold the appliance by the handle.

When cleaning or putting it away, switch off the appliance and always pull out the plug from the socket (pull the plug itself not the lead) if the appliance
is not being used. Use only original spare parts.

Keep the appliance and its cord out of reach of children under 8 years of age.

Children may not play with the appliance.

This appliance can be used by children aged from 8 years and ahove if they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance in
a safe way and if they understand the hazards involved.

Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.

Technical parameters

Voltage: AC230V, 50 Hz Power input: 500 W Usable volume of the cooking vessel: 2.0
Legend

1. Folding lid 7. Heating surface

2. Valve for releasing steam 8. Control for the cooking mode (COOK) and the mode for maintaining serving temperature (WARM)
3. Reservoir for condensed steam 9. Rice cooker on/off button

4. Handle with closing lock 10. Power cord plug

5. Steaming dish 11. Power cord

6. Vessel with scale 12. Rice measuring container

Before first use

Press the closing lock on the handle to open the lid of the appliance. Remove the steaming dish, measuring container, power cord and cooking vessel from
the rice cooker. Wash the measuring container, dish and cooking vessel under running water and dry. Place the cooking vessel back into the appliance.
Place the rice cooker onto a flat surface away from other objects. Plug the power cord into the outlet in the rice cooker and connect the other end to
2230V grid.

Rice and water dosing

Pour 1to 6 measuring containers of long grain, short grain or round grain rice [llinto the cooking container. Add the required amount of water so that the
level reaches to the mark corresponding to the number of measuring containers with rice placed inside the rice cooker 24l shown in the right section of the
scale (cup). The maximum permissible amount of 6 measuring containers corresponds to about 900 g dry rice.

Dosing water into jasmine rice

Pour a little less water into the rice cooker when cooking jasmine rice: pour water into the vessel with rice inside so that the level is by about a half of a mark
lower than corresponding to the number of measuring containers with rice placed inside the rice cooker [EX.

Rice preparation

Stir the rice in the cooking vessel with water using a suitable object with a plastic or wooden working part so that it is evenly spread across the bottom [Z3.
(lose the lid and switch on the rice cooker by setting the switch on/off button to the “I” position &D Move the control down to the position for cooking
rice, “COOK” — the red indicator lamp will go on and the rice cooker will start to cook. A small amount of steam will continuously escape from the valve
in the lid during cooking I,

When the rice is cooked, the rice cooker will automatically switch to the mode for maintaining serving temperature, “WARM”, and the green indicator
lamp will go on [EAL.

Preparing short grain rice (sushi, risotto, etc.)
To perfectly cook round grain rice for sushi etc., leave the rice in the rice cooker in the “WARM” regime for at least 10 minutes when cooked.

Maintaining serving temperature

The rice cooker will maintain the cooked rice in the serving temperature in the “WARM” mode until served. We recommend serving rice within 60 minutes
after cooking.

Useful hint: The rice cooker can also be used for thermal treatment or maintaining the temperature of meat, fish and vegetables.

Switching off the rice cooker
Before serving cooked rice, set the on/off button to the “0” position and switch off the rice cooker [EX.
Serving rice

Remove the cooked rice from the cooking vessel using a suitable object with a plastic or wooden working part; we recommend Rice spoon SPACE LINE
(code 638007) for best results.



Steaming

Pour an appropriate amount of water into the cooking vessel following the scale in the left section (liter) [El and place into it the steaming dish with
cleaned food such as vegetables 1. Proceed further as when cooking rice. After all water from the cooking vessel has evaporated, the rice cooker will
automatically switch to the mode for maintaining serving temperature, “WARM”.

When cooking in steam has finished, set the switch on/off button to the “0” position and switch off the rice cooker.

Cleaning

Remove the valve for releasing steam after each use . Disconnect the two parts of the valve by rotating them a little against each other, wash them
under running water, dry and assemble again. Place the valve with the properly placed silicone membrane back into the rice cooker lid.

Remove, empty and clean the reservoir for condensed steam after each use and set it back into place [[E1.

Never submerge the body of the appliance in water, clean with a moist cloth and dry. Clean the steaming dish, measuring container and metal cooking
vessel under running water, leave to soak when needed; they are dishwasher safe.

Storage and maintenance

Store with the power cord, measuring container and steaming dish placed inside the rice cooker with the lid slightly open.
Do not repair a faulty rice cooker yourself, instead contact a TESCOMA Service Centre; for contact details, see www.tescoma.com.

® Navod k pouziti

Bezpecnostni pokyny

Pred pouzitim si peclivé prectéte a uschovejte Navod k pouiti.

Pred zapojenim zdstrcky do sitové zésuvky se ujistéte, Ze pouzivané sitové napéti odpovidé napéti piistroje. Tento idaj naleznete na typovém Stitku piistroje.
Zapojte piistroj do fadné instalované sitové zasuvky s ochrannym kontaktem.

PouZzivejte spotiebic pouze na rovné pracovni plose. Béhem provozu pfistroj nepfemistujte a nedotykejte se jej.

Tento spotfebic je urcen pouze pro pouZiti v domdcnosti, nepouZivejte pristroj ve venkovnich prostorech.

Chrarite pistroj pred zdroji tepla, pfimym slunecnim zafenim, vihkosti (nikdy spotfebic neponofujte do kapaliny) a ostrymi hranami. Pfi pouZiti nesahejte
na spotiebi¢ mokryma rukama. Je-li spotrebic vihky nebo mokry, ihned jej odpojte od elektrické sité.

Teplota piistupnych povrchi bude béhem a bezprostfedné po ukonceni pouzivéni spotfebice velmi vysoka. Vzdy drzte spotfebic za rukojet.

Pred ciSténim nebo v pfipadé, Ze pfistroj nebude pouZivén, jej vypnéte a vzdy vyjméte zdstrcku ze sitové zdsuvky (tahejte za zastrcku, nikoli za kabel).
Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

Uchovévejte pfistroj a jeho napdjeci kabel mimo dosah déti mladsich 8 let.

Déti si nesméji se spotfebicem hrat.

Tento spotfebic sméji pouzivat déti od 8 let véku v pfipadé, Ze je zajistén dohled nebo pouceni tykajici se bezpecného pouzivéni a uZivatelé jsou si védomi
moznych rizik.

0Osoby se snizenymi télesnymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti sméji pfistroj pouzivat pouze v pfipadé,
7e je zajistén dohled nebo pouceni tykajici se bezpecného pouzivéni a uZivatelé jsou si védomi moznych rizik.

Technické parametry

Napdjeni: AC230V, 50 Hz Prikon: 500 W Uzitny objem varné nadoby: 2,01
Popis

1. Sklépéci viko 7. Ohfevnd plocha

2. Ventil pro odvod pary 8. Ovladac rezimu pro vafeni (COOK) a rezimu pro udrZovani servirovaci teploty (WARM)
3. Nddrzka na zkondenzovanou paru 9. Tlatitko ,zapnuti/vypnuti” ryZovaru

4. Rukojet's uzaviraci pojistkou 10. Zastrcka privodniho kabelu

5. Napafovaci miska 11. Pfivodni kabel

6.Varnd nddoba se stupnici 12. 0dmérka ryze

Pted prvnim pouzitim

Stisknéte pojistku na rukojeti a oteviete viko pfistroje. Z ryZovaru vyjméte napafovaci misku, davkovaci odmérku, pfivodni kabel i varnou nddobu.
Odmérku, misku a varnou nadobu umyjte pod tekouci vodou a osuste. Varnou nadobu vlozte zpét do pfistroje.

RyZovar umistéte na rovnou plochu mimo dosah jinych predmétd. Privodni kabel zasurite do zdstrcky v ryZovaru a opacny konec zapojte do elektrické sité
230V.

Davkovani ryze a vody

Do varné nadoby nasypte 1 az 6 odmérek dlouhozmné, krétkozmné nebo kulatozrnné ryze Il Pidejte potiebné mnozstvi vody tak, by jeji hladina
dosahovala k rysce odpovidajici poctu viozenjich odmérek ryze [l v pravé ¢asti stupnice (cup). Maximélni povolené mnozstvi 6 odmérek odpovida cca
900 g suché ryze.

Davkovani vody do jasminové ryze

Pfi vafeni jasminové ryZe piidavejte do ryZovaru o néco méné vody: do nadoby s vioZenou ryzi dopliite vodu tak, aby jeji hladina bylo o cca polovinu jedné
rysky nize, nez odpovida poctu viozenych odmérek ryze [E.

Pfiprava ryze

Ryzi ve varné nadobé s vodou promichejte vhodnym néstrojem s plastovou nebo drevénou pracovni ¢asti tak, aby byla rovnomémé rozprostiend po
celém dné [E. Zaklapnéte viko a nastavenim tlacitka zapnuti/vypnuti do polohy I ryzovar zapnéte [El. Ovlada¢ posurite dolti do polohy pro vafeni
ryze ,CO0K“, rozsviti se cervend kontrolka a ryZovar zacne ryi vafit. V priibéhu vafeni bude z ventilu ve viku plynule odchézet malé mnozstvi pary IEL.
Po uvafeni ryze se ryzovar automaticky prepne do rezimu pro udrZovani servirovaci teploty , WARM a rozsviti se zelena kontrolka [EA.
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Ptiprava kulatozrnné ryze (sushi, risotto apod.)
Pro dokonalé uvafeni kulatozrnné ryZe pro pfipravu sushi apod. ponechte ryZi v ryzovaru nejméné 10 minut po uvareni v rezimu , WARM”.

Udrzovani servirovaci teploty

Ryzovar bude udrZovat uvarenou ryZi pii servirovaci teploté v rezimu ,WARM” az do chvile jejiho podavani. Ryzi doporucujeme servirovat do 60 minut
od chvile jejiho uvafeni.

Dobry tip: RyZovar je mozné pouZivat i pro tepelnou tpravu nebo udrZovdni teploty masa, ryb a zeleniny.

Vypnuti ryZovaru

Pfed podavanim vafené ryZe nastavte tlacitko zapnuti/vypnuti do polohy ,0“ a ryzovar vypnéte [El.

Podavani ryze

Pfipravenou ryZi odebirejte z varné nddoby vhodnym néstrojem s plastovou nebo dfevénou pracovni casti, jako idedIni doporucujeme Lzici na ryzi SPACE
LINE (kéd 638007).

Vareni v pare

Do varné nadoby nalijte podle stupnice v levé ¢asti (liter) priméené mnozstvi vody [Ell a vlozte do ni napafovaci misku s ocisténymi potravinami, napf.
zeleninou apod. 1. Déle postupuite stejné jako pfi vafeni ryZe. Po odpateni veskeré vody z vané nadoby se ryZovar automaticky piepne do rezimu pro
udrZovani teploty , WARM”.

Po ukonéeni vareni v pafe nastavte tlacitko zapnuti/vypnuti do polohy ,0“ a ryZovar vypnéte.

Cisténi

Po kazdém pouiti vyjméte ventil pro odvod pary EIl. Pootocenim proti sobé obé casti ventilu rozpojte, umyjte je pod tekouci vodou, osuste a slozte zpét.
Ventil se spravné umisténou silikonovou membranou viozte zpét do vika ryZovaru.

Po kazdém poufiti vyjméte, vyprazdnéte a vyistéte nadrzku na zkondenzovanou péru a vratte ji zpét i1,

Telo pfistroje nikdy neponofujte do vody, istéte vihkou utérkou a osuste. Napafovaci misku, odmérku a kovovou varnou nddobu €istéte pod tekouci vodou,
v pfipadé poteby nechte odmocit, jsou vhodné do mycky.

Skladovani a tidrzba

Skladujte s elektrickym kabelem, odmérkou a naparovaci miskou vlozenymi uvnitf ryzovaru s pootevienym vikem.
V pripadé poruchy pfistroj sami neopravujte, obratte se na Servisni stfedisko TESCOMA, kontakt na www.tescoma.cz.

@ Istruzioni per I'uso

Istruzioni di sicurezza

Leggere attentamente e conservare le Istruzioni per I'uso prima dell'utilizzo.

Prima di inserire la spina nella presa di corrente, assicurarsi che la rete abbia il voltaggio appropriato. E possibile trovare tale informazione sulla targhetta.
Collegare I'elettrodomestico ad una presa correttamente installata.

Utilizzare I'elettrodomestico esclusivamente su una superficie piana. Non muovere I'elettrodomestico e non toccarlo mentre & in funzione.

Il cuociriso € destinato all'uso domestico; non utilizzarlo all'aperto.

Tenere I'elettrodomestico lontano da fonti di calore, luce solare diretta, umidita (non immergerlo in liquidi) ed angoli appuntiti. Non toccare
I'elettrodomestico con le mani bagnate mentre & in funzione. Se il cuociriso si bagna, staccare immediatamente la spina.

La temperatura di alcune superfici accessibili & molto alta durante e subito dopo I'uso. Afferrare sempre il cuociriso per la maniglia.

Durante la pulizia e lo stoccaggio, spegnere il cuociriso e staccare sempre la spina dalla presa (afferrandola per la spina stessa e non per il cavo) quando
non & in funzione. Utilizzare solo ricambi originali.

Tenere |'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata di bambini di eta inferiore a 8 anni.

Questo elettrodomestico non & un giocattolo per bambini.

Questo elettrodomestico puo essere utilizzato da bambini a partire dagli 8 anni d'eta se supervisionati o adequatamente istruiti sull'uso dello stesso e sui
rischi che ne derivano.

Gli elettrodomestici possono essere utilizzati da persone con limitate capacita fisiche, sensoriali o mentali, se supervisionate o adeguatamente informate
sul funzionamento degli stessi e sui rischi che I'utilizzo comporta.

Parametri tecnici

Voltaggio: AC230V, 50 Hz Potenza assorbita: 500 W Capacita utile del recipiente di cottura: 2,01
Legenda

1. Coperchio 7. Superficie riscaldante

2.Valvola per il rilascio del vapore 8. Controllo della modalita di cottura (COOK) e del mantenimento della temperatura di servizio (WARM)
3. Serhatoio per il vapore condensato 9. Tasto on/off del cuociriso

4. Maniglia con blocco di chiusura 10. Spina

5. Piatto per cottura al vapore 11. Cavo di alimentazione

6. Recipiente con scala graduata 12. Misurino per il riso

Prima del primo utilizzo

Premere il blocco di chiusura sulla maniglia per aprire il coperchio del cuociriso. Estrarre il piatto per cottura a vapore, il misurino, il cavo di alimentazione
e il recipiente di cottura dal cuociriso. Lavare il misurino, il piatto e il recipiente sotto acqua corrente ed asciugare. Inserire nuovamente il recipiente di
cottura nel cuociriso.


https://www.tescoma.cz/

Posizionare il cuociriso su una superficie piana e lontano da altri oggetti. Inserire il cavo di alimentazione nel cuociriso e collegare I'altra estremita alla
rete di alimentazione 230 V.

Dosaggio del riso e dell'acqua

Versare da 1 a 6 misurini di riso chicco lungo, corto o tondo Il nel recipiente di cottura. Aggiungere la quantita d‘acqua necessaria affinché il livello
raggiunga il segno corrispondente al numero di misurini usati [Ell, come mostrato nella parte destra della scala graduata (cup). La quantita massima
utilizzabile di 6 misurini corrisponde a circa 900 g di riso crudo.

Dosare I'acqua per il riso Jasmine

Utilizzare una quantita leggermente inferiore di acqua per cuocere il riso Jasmine: versare acqua nel recipiente fino a circa mezza tacca piti in basso rispetto
a quella prevista dal numero di misurini di riso utilizzati .

Preparazione del riso

Mescolare il riso all'acqua nel cuociriso utilizzando un oggetto che abbia il terminale in plastica o in legno dalla forma adatta a distribuire uniformemente
il riso sul fondo I3, Chiudere il coperchio e accendere il cuociriso portando il tasto on/off in posizione “1” [Ell. Abbassare la levetta di controllo in posizione
di cottura, “COOK” — la spia rossa si accende e il cuociriso inizia a cuocere. Una piccola quantita di vapore dovrebbe fuoriuscire continuamente dalla valvola
nel coperchio durante la cottura Il

Quando il.riso @ cotto, il cuociriso si porta automaticamente in modalita di mantenimento della temperatura di servizio, “WARM”, e la spia verde si
accende A,

Preparazione di riso a chicco corto (sushi, risotto, ecc.)
Per cuocere alla perfezione riso a chicco tondo per sushi ecc., lasciare il riso nel cuociriso in modalita “WARM” per almeno 10 minuti dopo la cottura.

Mantenimento della temperatura di servizio
Il cuociriso in modalita “WARM” mantiene la temperatura fino al momento di servirlo. Raccomandiamo di consumare il riso entro 60 minuti dalla cottura.
Consiglio utile: Il cuociriso puo anche essere utilizzato per il trattamento termico e per il mantenimento della temperatura di carne, pesce e verdure.

Spegnimento del cuociriso
Prima di servire il riso cotto, spegnere il cuociriso portando il tasto on/off in posizione “0” [EX.

Servire il riso

Prelevare il riso cotto dal recipiente di cottura utilizzando un utensile adatto con terminale in plastica o in legno; consigliamo il Cucchiaio riso SPACE LINE
(codice 638007).

Cottura al vapore

Sequendo la scala graduata nella parte sinistra (liter) [El , versare un‘adeguata quantita d'acqua nel recipiente di cottura e posizionarvi il piatto per cottura
avapore con gli alimenti da cuocere, per esempio verdure I1. Procedere come per la cottura del riso. Quando tutta 'acqua & evaporata dal recipiente di
cottura, il cuociriso si porta automaticamente in modalita “WARM” mantenendo la temperatura di servizio.

Al termine della cottura a vapore, spegnere il cuociriso portando il tasto on/off in posizione “0”.

Pulizia

Rimuovere la valvola per il rilascio del vapore dopo ogni utilizzo ll. Scollegare le due parti della valvola ruotandole leggermente una con I'altra, lavarle
sotto acqua corrente, asciugarle ed assemblarle nuovamente. Riposizionare nel coperchio del cuociriso la valvola con la membrana in silicone posizionata
correttamente.

Rimuovere, svuotare e pulire il serbatoio per il vapore condensato dopo ogni utilizzo e rimetterlo al suo posto [E1.

Non immergere il corpo dell'elettrodomestico in acqua, pulire con un panno umido ed asciugare. Pulire il piatto per la cottura a vapore, il misurino e il
recipiente di cottura sotto acqua corrente, lasciare in ammollo se necessario; queste parti sono lavabili in lavastoviglie.

Stoccaggio e manutenzione

Riporre con il cavo di alimentazione, il misurino e il piatto per la cottura a vapore all'interno del cuociriso con il coperchio leggermente aperto.

Non riparare autonomamente il cuociriso; contattare il proprio rivenditore TESCOMA o il servizio clienti; per informazioni, consultare il sito
www.tescoma.it.

® Instrucciones de uso

Instrucciones de seguridad

Leer atentamente y quardar las Instrucciones de uso antes de usar.

Antes de introducir el enchufe en la toma, asegurar que el voltaje de red que se utilizara coincide con el del dispositivo. Puede encontrar esta informacion
enla placa de identificacion.

Conectar el dispositivo a una toma de contacto de proteccion debidamente instalada.

Utilizar el aparato tnicamente en superficies de trabajo planas. No mover el aparato y no tocarlo mientras esta en funcionamiento.

El aparato esta diseiado solo para uso doméstico; no utilizar al aire libre.

Mantener el aparato alejado de fuentes de calor, luz solar directa, humedad (nunca lo sumerja en ningtn liquido) y bordes afilados. No tocar el aparato en
funcionamiento con las manos mojadas o himedas. Si el aparato esta himedo o mojado, desconectar inmediatamente.

La temperatura de las superficies accesibles serd muy alta durante el funcionamiento e inmediatamente después del uso. Sujetar siempre el aparato por
elasa.

Al limpiarlo o guardarlo, apagar el aparato y desconectar siempre el enchufe de la toma de corriente (tirar del enchufe, no del cable) si el aparato no se
esta utilizando. Utilizar solo repuestos originales.
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Mantener el aparato y el cable de corriente fuera del alcance de nifios menores de 8 afios.

Los nifios no deben jugar con el aparato.

Este aparato puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afios si han recibido supervisin o instrucciones sobre el uso del aparato de forma sequra y si
entienden los peligros relacionados.

El aparato puede ser utilizado por personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o sin experiencia ni conocimientos, sélo bajo
supervisién o después de que hayan sido instruidos en el uso sequro del aparato y entender los riesgos relacionados.

Parametros técnicos

Voltaje: AC230V, 50 Hz Potencia de entrada: 500 W Volumen utilizable del recipiente de coccion: 2,0
Descripcion

1.Tapa plegable 7. Superficie de calentamiento

2.Valvula para liberar vapor 8. Control para el modo de coccion (COOK) y el modo para mantener la temperatura de servir (WARM)
3. Depésito para el vapor condensado 9. Botdn de encendido/apagado de la arrocera

4. Asa con cierre de blogueo 10. Enchufe del cable de corriente

5. Plato para cocinar al vapor 11. Cable de corriente

6. Recipiente con escala 12. Recipiente medidor de arroz

Antes del primer uso

Presionar el bloqueo del cierre del asa para abrir la tapa del aparato. Retire el plato para cocinar al vapor, el recipiente medidor, el cable de corriente y el
recipiente de coccion de la arrocera. Lavar el recipiente medidor, el plato y el recipiente de coccion bajo el grifo de agua corriente y secar. Volver a colocar
el recipiente de coccién en el aparato.

Colocar la arrocera sobre una superficie plana lejos de otros objetos. Enchufar el cable de corriente en la toma de corriente de la arrocera y conectar el otro
extremo a una red de 230 V.

Dosificacion de arroz y agua

Verter de 1 6 recipientes medidores de arroz de grano largo, de grano corto o de grano redondo Il en el recipiente de coccion. Agregar la cantidad de
agua necesaria para que el nivel llegue a la marca correspondiente al ndmero de recipientes medidores con arroz colocados dentro de la arrocera [ que
se muestra en la parte derecha de la escala (cup). La cantidad maxima permitida de 6 recipientes de medicién corresponde a unos 900 g de arroz seco.

Dosificacion de agua en el arroz de jazmin

Verter un poco menos de agua en la arrocera cuando cocine arroz de jazmin: verter agua en el recipiente con arroz dentro para que el nivel sea
aproximaﬁmente la mitad de la marca mds baja que la correspondiente al nimero de recipientes de medicién con arroz colocados dentro de la olla
arrocera EN.

Preparacion de arroz

Remover el arroz en el recipiente de coccion con agua utilizando un objeto adecuado con terminaciones de plastico o madera para que se distribuya
uniformemente por el fondo [EJ. Cerrar la tapa y encender la arrocera colocando el boton de encendido/apagado en la posicién “I” . Mover el control
hacia ahajo a la posicion para cocinar arroz, “COOK” la luz indicadora roja se encenderd y la arrocera comenzara a cocinar. Una pequeiia cantidad de vapor
escapara continuamente de la valvula de la tapa durante la coccion Il

Cuando el arroz.este’ cocido, la arrocera cambiaré autométicamente al modo para mantener la temperatura de servir, “WARM”, y la luz indicadora verde
se encendera AL

Preparacion de arroz de grano corto (sushi, risotto, etc.)

Para cocinar perfectamente el arroz de grano redondo para sushi, etc., dejar el arroz en la arrocera en la posicién “WARM” durante al menos 10 minutos
una vez cocido.

Mantener la temperatura de servir

La arrocera mantendré el arroz cocido en la temperatura de servir en el modo “WARM” hasta que se sirva. Recomendamos servir el arroz antes de que
transcurran 60 minutos desde su coccion.

Consejo itil: La arrocera también puede utilizarse para el tratamiento térmico o el mantenimiento de la temperatura de la carne, el pescado y las verduras.

Apagado de la arrocera
Antes de servir el arroz cocido, poner el boton de on/off en la posicién “0“ y apagar la arrocera [E.

Servir arroz
Retirar el arroz cocido del recipiente de coccion utilizando un objeto adecuado con las terminaciones de plastico o de madera; recomendamos la Cuchara
para arroz SPACE LINE (c6digo 638007) para obtener los mejores resultados.

Cocer al vapor

Verter una cantidad adecuada de agua en el recipiente de coccién siguiendo la escala de la seccion izquierda (liter) [El y colocar dentro el plato de coccion
al vapor con los alimentos limpios, como verduras KI1. Proceder como en la coccidn de arroz. Una vez que se haya evaporado toda el agua del recipiente de
coccidn, la arrocera pasard automaticamente al modo para mantener la temperatura de servir, “WARM”.

Una vez finalizada la coccion al vapor, colocar el botén on/off en la posicién “0” y apagar la arrocera.

Limpieza

Retirar la vélvula para liberar vapor después de cada uso [EJ. Desmontar las dos partes de la valvula girandolas ligeramente una contra la otra, lavarlas
con agua corriente, secarlas y montarla de nuevo. Colocar la vélvula con la membrana de silicona colocada correctamente en la tapa de la olla arrocera.
Retirar, vaciar y limpiar el depdsito de vapor condensado después de cada uso y colocarlo de nuevo en su sitio £,



Nunca sumergir el cuerpo del aparato en agua, limpiar con un pafio himedo y secar. Limpiar el plato de coccion al vapor, el recipiente medidor y el
recipiente metalico de coccion bajo el grifo, y dejar a remojo cuando sea necesario; son aptos para lavavajillas.

Almacenaje y mantenimiento

Guardar con el cable de alimentacién, el recipiente medidor y el recipiente para cocinar al vapor colocados dentro de la arrocera con la tapa ligeramente
abierta.

No reparar una arrocera defectuosa usted mismo; en su lugar ponerse en contacto con un centro de servicio TESCOMA; para obtener datos de contacto,
consultar www.tescoma.es.

@ Instrugdes de utilizacao

Instrucoes de seguranca

Ler atentamente e guardar as Instrugdes de utilizacdo antes de utilizar.

Antes de inserir a ficha na tomada, certificar-se de que a voltagem de rede a utilizar corresponde a do aparelho. Estas informagdes podem ser encontradas
na placa de identificagdo.

Ligar o dispositivo a uma tomada de contacto de protecao devidamente instalada.

Usar o aparelho apenas numa superficie de trabalho plana. Nao mover o aparelho e ndo tocar quando estiver em funcionamento.

0 aparelho € destinado a uso doméstico. Nao utilizar para fins comerciais e no exterior.

Manter o aparelho longe de fontes de calor, luz solar direta, humidade (nunca mergulhe em nenhum liquido) e bordas afiadas. NUNCA TOCAR NO
APARELHO COM AS MAOS MOLHADAS OU HUMIDAS. Se o aparelho estiver himido ou molhado, desligar da ficha imediatamente.

A temperatura das superficies acessiveis serd muito alta durante a operacao e imediatamente apds o uso. Segurar sempre o aparelho pela pega.

Ao limpd-lo ou guardé-lo, desligar o aparelho e retirar sempre a ficha da tomada (puxar a ficha em si e ndo o cabo) se 0 aparelho no estiver a ser usado.
Utilizar apenas as peqas originais.

Manter o eletrodoméstico e o cabo de alimentacdo fora do alcance das criancas menores de 8 anos.

As criangas ndo podem brincar com o aparelho.

Este aparelho pode ser utilizado por criangas com idade igual ou superior a 8 anos se forem supervisionadas ou instruidas sobre a utilizagdo do aparelho de
forma segura e se compreenderem os perigos envolvidos.

0 aparelho pode ser usado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de experiéncia e conhecimento, apenas devem
usar este eletrodoméstico sob supervisao ou depois de terem sido devidamente instruidos sobre o seu uso sequro e compreender os riscos relacionados.

Parametros técnicos

Voltagem: AC230V, 50 Hz Poténcia de entrada: 500 W Volume iitil do recipiente de cozedura: 2,01
Legenda

1. Tampa dobrdvel 7. Superficie de aquecimento

2.Valvula para libertar vapor 8. Botao de controlo para 0 modo de cozedura (COOK) e 0 modo para manter a temperatura de servico (WARM)
3. Reservatdrio para vapor condensado 9. Botdo on/off do cozedor de arroz

4. Pega com fecho 10. Entrada do cabo de alimentacéo

5. Prato para cozinhar a vapor 11. Cabo de alimentagdo

6. Recipiente com escala 12. Copo medidor de arroz

Antes da primeira utilizacao

Pressionar o fecho na pega para abrir a tampa do aparelho. Remover o prato para cozinhar a vapor, o recipiente para medicdo, cabo de alimentacao
e recipiente para cozedura do cozedor de arroz. Lavar o recipiente para medicdo, prato e recipiente de cozedura em dgua corrente e secar. Colocar
0 recipiente para cozinhar no aparelho.

Colocar o cozedor de arroz numa superficie plana e longe de outros objetos. Inserir o cabo de alimentacao na entrada do cozedor de arroz e conectar a outra
extremidade a uma rede de 230V.

Dosagem de dgua e arroz

Deitar 1a 6 recipientes de medicdo de arroz de grio longo, gréo curto ou grao redondo Il no recipiente de cozedura. Adicionar a quantidade de agua
necessaria para que o nivel atinja a marca correspondente ao nimero de recipientes de medicao com arroz colocados dentro do cozedor de arroz
mostrado na parte direita da escala (cup). A quantidade maxima permitida de 6 recipientes de medicdo corresponde a cerca de 900 g de arroz seco.

Dosagem de dgua no arroz de jasmim
Colocar um pouco menos de dgua no cozedor de arroz ao cozinhar arroz jasmim: colocar dgua no recipiente com arroz dentro, de modo que o nivel seja cerca
de meia marca inferior ao correspondente ao nimero de recipientes de medicio com arroz colocados dentro do cozedor de arroz [E.

Preparacao do arroz

Mexer o arroz no recipiente de cozedura com dgua usando um utensilio adequado de pldstico ou madeira para que fique uniformemente espalhado pelo
fundo IE1. Fechar a tampa e ligar o cozedor de arroz colocando o boto on/off na posico “I” IEl. Mover o controlo para baixo para a posicdo de cozedura
de arroz, “COOK” — a luz indicadora vermelha acenderd e o cozedor de arroz comegara a cozinhar. Uma pequena quantidade de vapor saird continuamente
da valvula na tampa durante a cozedura .

Quando o arroz estiver cozido, 0 cozedor de arroz mudaré automaticamente para 0 modo de manutencao da temperatura de servir, “WARM”, e a luz
indicadora verde acendera [EAl.

Preparacao de arroz de grao curto (sushi, risoto, etc.)
Para cozinhar perfeitamente o arroz de graos redondos para sushi etc., deixar o arroz no cozedor de arroz no regime “WARM” por pelo menos 10 minutos
quando estiver cozido.
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Manter a temperatura de servir

0 cozedor de arroz manterd o arroz cozido na temperatura de servico no modo “WARM” até ser servido. Recomendamos servir o arroz 60 minutos aps
a cozedura.

Dica uitil: 0 cozedor de arroz também pode ser utilizado para tratamento térmico ou manutencéo da temperatura de carnes, peixes e lequmes.

Desligar o cozedor de arroz
Antes de servir arroz cozido, colocar o boto on/off na posicao “0” e desligar o cozedor de arroz .

Servir o arroz

Retirar o arroz cozido do recipiente de cozedura com um utensilio adequado em plastico ou madeira. Recomendamos Colher para arroz SPACE LINE
(cddigo 638007) para melhores resultados.

Cozinhar a vapor

Deitar uma quantidade adequada de dgua no recipiente de cozedura sequindo a escala na secio esquerda (liter) [Ell e colocar o recipiente para cozinhar
a vapor com alimentos limpos, como legumes LY. Proceder como ao cozer arroz. Depois que toda a dgua do recipiente de cozedura tiver evaporado,
0 cozedor de arroz mudard automaticamente para o modo de manutencdo da temperatura de servir, “WARM”.

Quando a cozedura a vapor terminar, colocar o botdo de on/off na posicao “0” e desligar o cozedor de arroz.

Limpeza

Remover a valvula para libertar o vapor apds cada utilizaao IN. Desconectar as duas partes da valvula rodando-as um pouco uma na outra, lavar em agua
corrente, secar e voltar a montar. Colocar a valvula na membrana de silicone correta na tampa do cozedor elétrico de arroz.

Remover o reservatdrio para vapor condensado, esvaziar e limpar e voltar a coloca-lo apds cada utilizagdo

Nunca mergulhar o corpo do aparelho em &gua, limpar com um pano himido e secar. Limpar o prato de vapor, o recipiente de medicao e o recipiente de
cozedura de metal em dgua corrente, deixar de molho quando necessario. Eles podem ir @ méquina de lavar a louga.

Guardar e manutencao

Guardar com o cabo de alimentacdo, o recipiente de medicdo e o prato de cozer a vapor colocados dentro do cozedor de arroz com a tampa ligeiramente
aberta.

Néo reparar um cozedor de arroz avariado. Contactar um ponto de venda TESCOMA. Para consulta de mais informacdes, consultar www.tescoma.pt.

@ Gebrauchsanleitung

Sicherheitshinweise

Vor dem Gebrauch lesen Sie sorgfaltig die Gebrauchsanleitung und bewahren Sie sie auf.

Uberpriifen Sie vor dem Einstecken des Netzsteckers in eine Steckdose, ob die Netzspannung mit der drtlichen Netzspannung iibereinstimmt. Diese
Angaben entnehmen Sie bitte dem Typenschild des Gerates.

Das Gerét in eine ordnungsgemaR installierte Steckdose mit integriertem Kinderschutz anschlieBen.

Stellen Sie das Gerdt auf eine ebene Oberfléche. Wéhrend dem Betrieb das Gerét nicht bewegen und nicht beriihren.

Das Gerat ist fiir den Gebrauch im Haushalt bestimmt, nicht im Freien verwenden.

Schiitzen Sie das Gerdt vor Warmequellen, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (tauchen Sie das Gerat niemals in Fliissigkeiten) und scharfen
Kanten. Das Gerat nie mit nassen oder feuchten Handen anfassen. Ist das Gerdt nass oder feucht, trennen Sie es bitte unverziigliche vom Netz.

Die zugénglichen Oberflachen werden wahrend oder unmittelbar nach dem Betrieb des Gerétes sehr heiB. Halten Sie das Gerat immer am Griff fest.

Vor dem Reinigen oder wenn Sie das Gerét nicht betreiben, ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, um das Gerét auszuschalten. (beim
Trennen vom Netz am Stecker anfassen, nicht am Kabel ziehen). AusschlieBlich Original-Ersatzteile verwenden.

Die Kinder jiinger als 8 Jahre sind vom Gerdt und dem Netzkabel fernzuhalten.

Die Kinder diirfen mit dem Gerét nicht spielen.

Dieses Gerat kann von den Kindern ab 8 Jahre benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerétes unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerétes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

Technische Daten

Stromversorgung: AC230V, 50 Hz Leistungsaufnahme: 500 W Fiillvolumen des Innentopfes: 2,01
Beschreibung

1. Klappbarer Deckel 7. Heizplatte

2. Dampfaustrittsventil 8. Bedienknopf fiir Kochvorgang (COOK) und fiir den Warmhaltemodus (WARM)

3. Auffangbehélter fiir den kondensierten Wasserdampf 9. Bedientaste, Ein-/Aus”

4. Griff mit Entriegelung 10. Netzteilbuchse

5. Dampfgareinsatz 11. Netzkabel

6. Innentopf mit Messskala 12. Messbecher

Vor dem ersten Gebrauch

Die Entriegelung driicken, den Deckel 6ffnen. Den Dampfgareinsatz, den Messhecher, das Netzkabel und den Innentopf aus dem Reiskocher entnehmen.
Den Messhecher, den Dampfgareinsatz und den Innentopf unter flieBendem Wasser spiilen und abtrocknen. Den Innentopf in das Gerat einlegen.
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Den Reiskocher auf eine ebene Unterlage stellen, wo er andere Gegenstande nicht beriihrt. Das Netzkabel in die Netzteilbuchse des Reiskochers stecken
und das andere Ende an das Netz 230V anschlieRen.

Reis und Wasser abmessen

In den Innentopf ca. 1-6 Messbecher Langkorn-, Kurzkorn- oder Rundkornreis geben [Ell. Die erforderliche Wassermenge hinzufiigen, so dass der
Wasserstand die Markierung erreicht, die der Anzahl der eingelegten Messbecher h an der rechten Seite der Messskala (cup) entspricht. Die zuldssige
Hachstmenge von 6 Messbechern entspricht etwa 900 g Trockenreis.

Wasser zum Kochen von Jasminreis abmessen

Beim Garen von Jasminreis etwas weniger Wasser in den Reiskocher geben: Fiillen Sie Wasser in den Innentopf mit dem zu garenden Reis, so dass der
Wasserstand etwa eine halbe Markierung niedriger ist als die Anzahl der eingelegten Messbecher [EX.

Zubereitung von Reis

Die Reiskorner mit Wasser im Innentopf mit einem geeigneten Gegenstand mit Kunststoff-/Holzkopf riihren und gleichméBig iiber den Topfboden
verteilen [E3. Den Deckel schlieBen, die Ein/Aus-Taste auf ,1“ stellen und den Reiskocher einschalten . Schieben Sie den Bedienknopf nach unten
schieben, in die Position ,COOK” stellen, die rote Kontrollleuchte leuchtet auf und der Reiskocher beginnt mit dem Kochvorgang. Wahrend des Garvorgangs
entweicht stindig eine geringe Menge Dampf aus dem Ventil im Deckel [A.

Sobald der Kochvorgang beendet ist, schaltet sich der Reiskocher in den Warmhaltemodus , WARM* automatisch um, die griine Kontrollleuchte leuchtet
auf AL

Rundkornreis zubereiten (Sushi, Risotto usw.)

Um Rundkornreis fiir Sushi usw. perfekt zu kochen, lassen Sie den Reis nach dem Kochvorgang mindestens 10 Minuten lang im Reiskocher im
Warmhaltemodus ,WARM”.

Warmhalten

Der Reiskocher halt den gekochten Reis im Warmhaltemodus ,WARM* bis zum Servieren auf Serviertemperatur. Ei ist zu empfehlen, den Reis innerhalb
von 60 Minuten nach dem Garen zu servieren.

Guter Tipp: Der Reiskocher kann auch zum Garen oder Warmhalten von Fleisch, Fisch und Gemiise verwendet werden.

Den Reiskocher ausschalten
Vor dem Servieren des gekochten Reises ist die Ein/Aus-Taste auf ,0” zu stellen und den Reiskocher auszuschalten A

Reis servieren

Zur Entnahme des gekochten Reises einen geeigneten Gegenstand mit Kunststoff-/Holzkopf verwenden, der Reisloffel SPACE LINE (Art. Nr. 638007) ist
als ideal zu empfehlen.

Dampfgaren

Eine entsprechende Menge Wasser (liter) in den Innentopf (siehe Skala links) einfiillen [EN, den Dampfgareinsatz mit dem geputzten Gargut wie
2. B. Gemiise usw. einlegen. [IT]. Wie beim Kochen von Reis vorgehen. Sobald das Wasser komplett aus dem Innentopf verdampft ist, schaltet sich der
Reiskocher in den Warmhaltemodus ,WARM" automatisch um.

Wenn das Dampfgaren beendet ist, ist die Ein/Aus-Taste auf,0” zu stellen und den Reiskocher auszuschalten.

Reinigung

Nach jedem Gebrauch das Dampfaustrittsventil abnehmen EIl. Die beiden Teile des Ventils gegeneinander drehen, um sie voneinander zu trennen, unter
flieBendem Wasser spiilen, abtrocknen und zusammenbauen. Das Ventil mit der korrekt fixierten Silikonmembran wieder in den Deckel des Reiskochers
einsetzen.

Nach jedem Kochvorgang den kleinen Auffangbehalter fir den kondensierten Wasserdampf abnehmen, entleeren, reinigen und wieder einsetzen 1.
Das Gehduse des Gerdts niemals in Wasser eintauchen, mit einem feuchten Tuch reinigen und abtrocknen. Den Dampfgareinsatz, den Messbecher und den
Innentopf aus Metall unter flieBendem Wasser spiilen, ggf. einweichen lassen, spiilmaschinenfest.

Lagerung und Wartung

Beim Lagern das Netzkabel, den Messbecher und den Dampfgareinsatz in den Reiskocher einlegen, den Deckel halboffen lassen.

Im Storfall nehmen Sie bitte keine Eingriffe ins Gerdt vor, wenden Sie sich bitte an eine der Servicestellen TESCOMA, die Liste finden Sie auf
www.tescoma.de.

@ Mode d’emploi

Consignes de sécurité

Avant I'utilisation, lire attentivement le Mode d'emploi et le garder.

Avant brancher I'appareil, s‘assurer que la tension d'alimentation utilisée correspond a la tension d‘appareil. Trouver cette information sur la plaque
signalétique de I'appareil.

Brancher I'appareil dans la prise secteur a contact de protection bien installée.

N'utiliser I'appareil que sur une surface de travail plane. Ne pas déplacer 'appareil et ne pas le toucher pendant I'utilisation.

Cet appareil n'est destiné qu‘a I'tilisation a domicile, ne pas I'utiliser a I'extérieur.

Protéger I'appareil contre des sources de chaleur, les rayons du soleil directs, I'humidité (ne jamais plonger appareil dans la liquide) et les bords aigus. Lors
de I'utilisation, ne pas toucher I'appareil avec les mains mouillés. Si I'appareil est humide ou mouillé, le débrancher immédiatement.

La température des surfaces accessibles sera trés élevée pendant et immédiatement apres la fin de I'utilisation de I'appareil. Saisir toujours I'appareil par
la poignée.

1
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Avant le nettoyage ou lorsque 'appareil n'est pas utilisé, toujours I'éteindre et débrancher (tirer la prise, pas le cordon). N'utiliser que de piéces de rechange
dorigine.

Tenir 'appareil et son cordon d'alimentation hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

Les enfants ne peuvent pas jouer avec I'appareil.

Cet appareil peut étre utilisé par les enfants de plus de 8 ans mais uniquement sous surveillance ou apres quiils aient requ les instructions relatives a une
utilisation sdre et sfils sont conscients des risques possibles.

Les personnes aux capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou sans expérience ou connaissance nécessaire peuvent utiliser cet appareil
uniquement sous surveillance ou apres qu'elles aient requ les instructions relatives a une utilisation siire et si elles sont conscientes des risques possibles.

Paramétres techniques

Tension d’alimentation : AC 230V, 50 Hz Puissance : 500 W Volume utile de récipient de cuisson:2,01
Description

1. Couvercle rabattable 7. Surface de réchauffement

2. Soupape d'évacuation de la vapeur 8. Réglage de mode de cuisson (COOK) et de maintien au chaud (WARM)

3. Réservoir pour la vapeur condensée 9. Bouton « marche/arrét » du cuiseur a riz

4. Poignée avec la sécurité de fermeture 10. Prise du cordon d'alimentation

5. Panier vapeur 11. Cordon d'alimentation

6. Récipient de cuisson gradué 12. Verre doseur pour riz

Avant la premiére utilisation

Appuyer sur la sécurité sur la poignée pour ouvrir le couvercle de I'appareil. Enlever le panier vapeur, le gobelet doseur, le cordon d'alimentation et le
récipient de cuisson du cuiseur a riz. Nettoyer le gobelet doseur, le panier et le récipient de cuisson a I'eau courante et sécher. Remettre le récipient de
cuisson dans 'appareil.

Placer le cuiseur a riz sur une surface plane, a I'abri d'autres objets. Brancher le cordon d'alimentation dans la prise de cuiseur a iz, puis I'extrémité opposée
sur un réseau électrique de 230V.

Dosage du riz et de l'eau

Verser dans le récipient de cuisson 14 6 gobelets doseurs du riz long, & grain moyen ou rond lEll. Verser autant de I'eau nécessaire pour que son niveau
atteigne la marque correspondante au nombre de gobelets doseurs de riz versés [El selon ‘échelle graduée dans la partie droite (cup). La quantité
maximale est 6 gobelets doseurs, ce qui correspond a 900 g de riz sec.

Dosage de l'eau pour le riz au jasmin

Verser un peu moins de I'eau dans le cuiseur a riz lors de la cuisson du riz au jasmin : ajouter de I'eau dans le récipient avec du riz versé de maniére que son
niveau soit inférieur d'environ une moitié de la marque a celle correspondante au nombre de gobelets doseurs du riz versés [EX.

Cuisson du riz

Mélanger le riz dans le récipient de cuisson avec l'eau a I'aide d'un outil approprié avec une partie plastique ou en bois de facon quiil soit réparti
uniformément sur le fond entier [E3. Fermer le couvercle et mettre le cuiseur a riz en marche en réglant le bouton « marche/arrét » en position « I » [,
Abaisser le réglage en position pour cuisiner du riz « COOK », le voyant rouge sallume et le cuiseur a riz commence la cuisson. Pendant la cuisson, une
petite quantité de vapeur séchappera continuellement de la soupape sur le couvercle [l

Aprés la cuisson, le cuiseur a riz passe automatiquement en mode de maintien au chaud « WARM » et le voyant vert s'allume [EA.

Cuisson du riz rond (sushi, risotto etc.)
Pour une cuisson parfaite du riz rond pour la préparation de sushi etc., laisser le riz dans le cuiseur a riz en mode « WARM » pendant au moins 10 minutes
aprés la cuisson.

Maintien au chaud

En mode « WARM », le cuiseur a riz maintient le riz cuit au chaud jusqu'a ce qu'il soit servi. Nous recommandons de servir le riz dans les 60 minutes suivant
sa cuisson.
Bonne astuce : Le cuiseur a riz peut également étre utilisé pour la cuisson ou le maintien au chaud de la viande, des poissons et des légumes.

Arrét du cuiseur a riz
Avant la service du riz cuit, régler le bouton « marche/arrét » en position « 0 » et le cuiseur a riz séteint [E.

Service duriz

Retirer du riz préparé du récipient de cuisson a I'aide d’un outil approprié avec une partie en plastique ou en bois ; nous recommandons la Cuillere a riz
SPACE LINE (réf. 638007).

Cuisson a la vapeur

Verser une quantité adéquate de I'eau dans le récipient de cuisson selon échelle graduée dans la partie gauche (liter) [El ety insérer le panier vapeur avec
des aliments nettoyés tels que les Iégumes etc. LU, Ensuite, suivre la méme procédure que pour la cuisson du riz. Une fois que toute I'eau du récipient de
cuisson s'est évaporée, le cuiseur a riz passe automatiquement en mode de maintien au chaud « WARM ».

Lorsque la cuisson a la vapeur est terminée, régler le bouton « marche/arrét » en position « 0 » et le cuiseur a riz séteint.

Nettoyage
Aprés chaque utilisation, retirer la soupape d‘évacuation de la vapeur . Démonter les deux parties de la soupape en les tournant, les laver  Ieau

courante, sécher et rassembler. Réinsérer la soupape avec la membrane en silicone bien en place dans le couvercle du cuiseur a riz.
Aprés chaque utilisation, retirer, vider et nettoyer le réservoir pour la vapeur condensée et le remettre en place .



Ne jamais plonger le corps de I'appareil dans I'eau, nettoyer avec un torchon humide et sécher. Nettoyer le panier vapeur, le gobelet doseur et le récipient
de cuisson en métal a I'eau courante, faire tremper en cas de besoin, conviennent au lave-vaisselle.

Stockage et entretien
Stocker avec le cordon d’alimentation, le gobelet doseur et le panier vapeur a I'intérieur de cuiseur a riz avec le couvercle entrouvert.
En cas de panne, ne pas réparer 'appareil et s'adresser a un centre de service de TESCOMA, le contact est disponible sur www.tescoma.fr.

@ Instrukcja uzytkowania

Srodki ostroznosci

Przed uzyciem nalezy uwaznie przeczytac Instrukgje uzytkowania i zachowac ja.

Przed podtaczeniem wtyczki do gniazdka sieciowego nalezy upewnic sie, ze uzywane napiecie sieciowe odpowiada napieciu urzadzenia. Ta informacja
znajduje sie na tabliczce znamionowej urzadzenia.

Nalezy podfaczy¢ urzadzenie do prawidtowo zainstalowanego gniazdka sieciowego z uziemieniem.

Urzadzenia nalezy uzywac wyfacznie na rdwnej i stabilnej powierzchni. Podczas dziatania urzadzenia nie nalezy go dotykac ani przemieszczac.
Urzadzenie jest przeznaczone wyfacznie do uzytku domowego, nie nalezy uzywac na wolnym powietrzu.

Nalezy chronic urzadzenie przed Zrodtami ciepta, bezposrednim dziataniem promieni stonecznych, wilgocia (nigdy nie nalezy zanurzac¢ urzadzenia
w cieczy) oraz ostrymi krawedziami. Podczas uzywania urzadzenia nie nalezy dotykac go mokrymi rekami. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mokre,
nalezy natychmiast odfaczy¢ je od sieci elektrycznej.

Temperatura powierzchni urzadzenia podczas oraz bezposrednio po ukoriczeniu uzywania go bedzie bardzo wysoka. Nalezy zawsze trzymac urzadzenie
za uchwyt.

Przed czyszczeniem lub w przypadku, gdy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy je wylaczyc i zawsze wyjmowac wtyczke z gniazdka sieciowego (nalezy
ciggnac za wtyczke, nigdy za kabel). Nalezy uzywac wytacznie oryginalnych czesci zamiennych.

Urzadzenie oraz jego kabel nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej 8 roku zycia.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do zabawy.

To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku powyzej 8 roku zycia wytacznie pod nadzorem lub jesli zostaty pouczone o zasadach bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia i s3 Swiadome niebezpieczeristwa wynikajacego z nieprawidtowego uzytkowania.

Osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub intelektualnej, nieposiadajace doswiadczenia lub wiedzy moga uzywac urzadzenia
wytacznie pod nadzorem lub jesli zostaty pouczone o zasadach bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i sa Swiadome niebezpieczeristwa wynikajacego
z nieprawidtowego uzytkowania.

Parametry techniczne

Zasilanie: AC230V, 50 Hz Moc: 500 W Pojemnos¢ uzytkowa naczynia do gotowania: 2,01
Opis

1. Uchylna pokrywa 7. Powierzchnia grzewcza

2. Zawér do odprowadzania pary 8. Regulator trybu gotowania (COOK) i trybu utrzymywania temperatury podawania (WARM)
3. Zbiornik na skroplona pare 9. Przycisk wtacz/wytacz ryzowaru

4. Uchwyt z blokada zamykajaca 10. Wtyczka kabla zasilajacego

5. Miska do gotowania na parze 11. Kabel zasilajacy

6. Naczynie do gotowania z podziatka 12. Miarka do ryzu

Przed pierwszym uzyciem

Nalezy nacisnac blokade na uchwycie i otworzy¢ pokrywe urzadzenia. Wyja¢ z ryzowaru miske do gotowania na parze, miarke dozujaca, kabel zasilajacy
oraz naczynie do gotowania. Miarke, miske oraz naczynie do gotowania nalezy umyc¢ pod biezaca woda i wysuszy¢. Naczynie do gotowania whozy¢
z powrotem do urzadzenia.

Ryzowar nalezy umiesci¢ na rownej powierzchni poza zasiegiem innych przedmiotéw. Nalezy wsunac kabel zasilajacy do gniazdka w ryzowarze, a jego
drugi koniec podtaczy¢ do sieci elektrycznej 230 V.

Dozowanie ryzu i wody

Do naczynia do gotowania nalezy wsypac od 1 do 6 miarek dtugozianistego, kratkoziamistego lub okragtoziaristego ryzu lEll. Nalezy dodac potrzebng
ilos¢ wody tak, aby jej powierzchnia dosiegata do linii odpowiadajacej ilosci wsypanych miarek ryzu 24l po prawej stronie podziatki (cup). Maksymalna
dozwolona ilos¢ 6 miarek odpowiada okoto 900 g suchego ryzu.

Dozowanie wody do przygotowania ryzu jasminowego

Podczas gotowania ryzu jasminowego nalezy dodac do ryzowaru troche mniej wody: do naczynia z wsypanym ryzem nalezy dolac tyle wody, aby jej
powierzchnia byta o okoto potowe jednej linii nizej, niz odpowiada to ilosci whozonych miarek ryzu [E.

Przygotowanie ryzu

Ryz w naczyniu do gotowania nalezy wymiesza¢ odpowiednim przyborem z plastikowa lub drewniang czgscig robocza tak, aby rozprowadzi¢ go
réwnomiernie po catym dnie [IE. Nalezy zamknac pokrywe i ustawiajac przycisk whacz/wytacz w pozycji 1 whaczy¢ ryzowar [l Przesunac requlator
w dét do pozycji gotowania ryzu ,COOK”, zaswieci sie czerwona kontrolka, a ryzowar zacznie gotowac ryz. Podczas gotowania zzaworu w pokrywie bedzie
sie ptynnie wydobywac mata ilos¢ pary Il

Po ugotowaniu ryzu, ryzowar automatycznie przetaczy sie do trybu utrzymywania temperatury podawania ,WARM* i zaswieci sie zielona kontrolka [EAl.

Przygotowanie ryzu okragtoziarnistego (sushi, risotto, itp.)

Aby idealnie ugotowac ryz okragtoziamisty do przygotowania sushi itp. nalezy po ugotowaniu pozostawic ryz w ryzowarze na co najmniej 10 minut
w trybie ,WARM”.
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Utrzymywanie temperatury podawania

Ryzowar bedzie utrzymywac ugotowany ryz w temperaturze podawania w trybie ,WARM” az do chwili jego podania. Zalecamy podawac ryz do 60 minut
od chwili jego ugotowania.

Wskazéwka: Ryzowaru mozna uzywac réwniez do obrdbki cieplnej lub utrzymywania temperatury miesa, ryb oraz warzyw.

Wytaczanie ryzowaru
Przed podawaniem ugotowanego ryzu nalezy ustawié przycisk wiacz/wytacz w pozycji ,0* i wytaczy¢ ryzowar [E1L

Podawanie ryzu

Przygotowany ryz nalezy wyjac z naczynia do gotowania za pomoca odpowiedniego przyboru z plastikowa lub drewniang czescia robocza, jako idealny
polecamy tyzke do ryzu SPACE LINE (kod 638007).

Gotowanie na parze

Do naczynia do gotowania nalezy wla¢ zgodnie z podziatka w lewej czesci (liter) odpowiednig ilos¢ wody [l i whozyé do niego miske do gotowania na
parze z umyta zywnoscia, np. warzywami itp. ILL. Dalej nalezy postepowac w taki sam sposéb, jak w przypadku gotowania ryzu. Po odparowaniu catej
wody z naczynia do gotowania, ryzowar automatycznie przetaczy sie do trybu utrzymywania temperatury , WARM”.

Po skoriczeniu gotowania na parze nalezy ustawi¢ przycisk wtacz/wytacz w pozydji ,0” i wytaczy¢ ryzowar.

Czyszczenie

Po kazdym uzyciu nalezy wyjac zawor do odprowadzania pary . Nalezy roztozy¢ zawér obracajac obie jego czesci w przeciwnym do siebie kierunku,
a nastepnie umyc pod biezaca woda, osuszy¢ i z powrotem ztozyc. Zawdr z prawidtowo zatozong silikonowa membrana wiozy¢ z powrotem do pokrywy
ryzowaru.

Po kazdym uzyciu wyja¢, oproznic i wyczyscic zbiornik na skroplona pare, a nastepnie wozy¢ go z powrotem [E1,

Nie nalezy nigdy zanurzac korpusu urzadzenia w wodzie, nalezy czyscic wilgotna $ciereczka i wysuszyc. Miske do gotowania na parze, miarke oraz stalowe
naczynie do gotowania nalezy my¢ pod biezaca woda, w razie potrzeby pozostawi¢ do odmoczenia, mozna my¢ w zmywarce.

Przechowywanie i konserwacja

Przechowywac z kablem elektrycznym, miarka oraz miska do gotowania na parze wtozonymi do Srodka ryzowaru z uchylong pokrywa.

W przypadku uszkodzenia urzadzenia, nie nalezy naprawia¢ go samodzielnie, tylko zwréci¢ sie do centrum serwisowego TESCOMA, kontakt
nawww.tescoma.pl.

@ Navod na pouiitie

Bezpecnostné pokyny

Pred pouZitim si starostlivo precitajte a uschovajte Navod na poufitie.

Pred zapojenim zastrcky do sietovej zasuvky sa uistite, Ze pouzivané sietové napétie zodpovedd napitiu pristroja. Tento udaj ndjdete na typovom stitku pristroja.
Zapoijte pristroj do riadne nainstalovanej sietovej zasuvky s ochrannym kontaktom.

Spotrebic pouZivajte iba na rovnej ploche. Pocas prevédzky pristroj nepremiestriujte a nedotykajte sa ho.

Tento spotrebic je urceny len na pouzitie v domdcnostiach, nepouzivajte pristroj vo vonkajsich priestoroch.

Chranite pristroj pred zdrojmi tepla, priamym sInecnym Ziarenim, vihkostou (nikdy nepondrajte spotrebic do kvapaliny) a ostrymi hranami. Pri pouiti
nesiahajte na spotrebi¢ mokrymi rukami. Ak je spotrebi¢ vihky alebo mokry, ihned ho odpojte od elektrickej siete.

Teplota pristupnych povrchov bude pocas a bezprostredne po ukonceni pouzivania spotrebica velmi vysokd. Vzdy drzte spotrebic za rukovat.

Pred cistenim alebo v pripade, Ze pristroj nebude pouZivany, ho vypnite a vidy vyberte zastrcku zo sietovej zasuvky (tahajte za zéstrcku, nie za kébel).
Pouzivajte iba origindlne ndhradné diely.

Uschovavajte pristroj a jeho napdjaci kabel mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.

Deti sa nesmd hrat so spotrebicom.

Tento spotrebi¢ mdzu pouzivat deti od 8 rokov veku v pripade, Ze je zaisteny dohlad alebo poucenie tykajtice sa bezpecného pouzivania a uzivatelia s si
vedomi moznych rizik.

0soby so znizenymi telesnymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo s nedostatkom skdsenosti a znalosti mézu tento pristroj pouzivat iba
v pripade, Ze je zabezpeceny dohlad alebo poucenie tykajuce sa bezpecného pouZivania a uZivatelia su si vedomi moznych rizik.

Technické parametre

Napéjanie: AC230V, 50 Hz Prikon: 500 W Uzitkovy objem varnej nadoby: 2,01
Popis

1. Skldpacie veko 7. Ohrevnd plocha

2.Ventil na odvod pary 8. Ovladac rezimu na varenie (COOK) a rezimu na udrziavanie servirovacej teploty (WARM)
3. Nadrzka na skondezovand paru 9.Tlacidlo ,zapnutie/vypnutie” ryZovaru

4. Rukovat's uzatvdracou poistkou 10. Zéstrcka privodného kébla

5. Naparovacia miska 11. Privodny kabel

6.Varnd nddoba so stupnicou 12. 0dmerka ryze

Pred prvym pouzitim

Stlacte poistku na rukovati a otvorte veko pristroja. Z ryzovaru vyberte naparovaciu misku, davkovaciu odmerku, privodny kabel aj varmu nadobu.
Odmerku, misku a varnti nddobu umyte pod tecticou vodou a vysuste. Varnd nddobu vlozte spét do pristroja.

RyZovar umiestnite na rovnui plochu mimo dosahu inych predmetov. Privodny kabel zasurite do zéstrcky v ryZovare a opacny koniec zapojte do elektrickej
siete 230V.
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Davkovanie ryze a vody
Do varnej nadoby nasypte 1 az 6 odmeriek dlhozrnnej, kratkozmnej alebo gulatozrnnej ryze lll. Pridajte potrebné mnozstvo vody tak, aby jej hladina
dosahovala po rysku zodpovedajiicej poctu viozenych odmeriek ryze [EAl v pravej casti stupnice (cup). Maximélne povolené mnozstvo 6 odmeriek
zodpoveda cca 900 g suchej ryze.

Davkovanie vody do jazminovej ryze
Pri vareni jazminovej ryZe pridavajte do ryZovaru o nieco menej vodd: do nadoby s vioZenou ryZou dopliite vodu tak, aby jej hladina bola o cca polovicu
jednej rysky nizsie, ako zodpoveda poctu vlozenych odmeriek ryze

Priprava ryze

RyZu vo varnej nddobe s vodou premiesajte vhodnym ndstrojom s plastovou alebo drevenou pracovnou castou tak, aby bola rovnomerne rozprestrend po
celom dne [E3. Zaklapnite veko a nastavenim tlacidla zapnutie/vypnutie do polohy ,1“ ryzovar zapnite [E. Ovladat posuite dole do polohy na varenieﬁie
»CO0K", rozsvieti sa cervend kontrolka a ryZovar zacne ryzu varit. V priebehu varenia bude z ventilu vo veku plynule odchddzat malé mnozstvo pary K.
Po uvareni ryze sa ryZovar automaticky prepne do rezimu na udrziavanie servirovacej teploty ,WARM® a rozsvieti sa zelen kontrolka [EAL.

Priprava gulatozrnnej ryZe (sushi, risotto a pod.)
Pre dokonalé uvarenie gulatozrmnej ryze na pripravu sushi a pod.ponechajte ryzu v ryzovare najmenej 10 minut po uvareni v rezime , WARM".

Udrziavanie servirovacej teploty

Ryzovar bude udrziavat uvarend ryzu pri servirovacej teplote v rezime ,WARM” az do chvile jej podavania. Ryzu odporicame servirovat do 60 mindit od
chvile jej uvarenia.

Dobry tip: Ryzovar je mozno pouzivat aj na tepelndi tipravu alebo udrZiavanie teploty mdsa, ryb a zeleniny.

Vypnutie ryZovaru
Pred podavanim varene] ryze nastavte tlacidlo zapnutie/vypnutie do polohy ,0“ a ryzovar vypnite [EX.

Podavanie ryze
Pripravend ryzu odoberajte z varnej nadoby vhodnym ndstrojom s plastovou alebo drevenou pracovnou castou, ako idedlnu odpordcame LyZicu na ryzu
SPACE LINE (kod 638007).

Varenie v pare

Do varnej nadoby nalejte podla stupnice v favej casti (liter) primerané mnozstvo vody [El a vlozte do nej naparovaciu misku s oistenymi potravinami,
napr. zeleninu a pod. [b Dalej postupujte rovnako ako pri vareni ryZe. Po odpareni vietkej vody z varnej nadoby sa ryzovar automaticky prepne do rezimu
na udrzanie teploty ,WARM”.

Po ukonceni varenia v pare nastavte tlacidlo zapnutie/vypnutie do polohy ,0” a ryZovar vypnite.

Cistenie

Po kazdom poufiti vyberte ventil na odvod pary Ell. Pootocenim proti sebe obe ¢asti ventilu rozpojte, umyte pod tectcou vodou, vysuste a zlozte spat.
Ventil so spravne umiestnenou silikdnovou membranou vlozte spat do veka ryzovaru.

Po kazdom pouiti vyberte, vyprazdnite a vycistite nadrzku na skondezovani paru a vratte ju spat 1.

Telo pristroja nikdy neponérajte do vody, Cistite vihkou utierkou a vysuste. Naparovaciu misku, odmerku a kovovd varnd nadobu istite pod tecticou vodou,
v pripade potreby nechajte odmocit, st vhodné do umyvacky.

Skladovanie a udrzba

Skladujte s elektrickym kéhlom, odmerkou a naparovacou miskou viozenymi vo vnitri ryZovaru s pootvorenym vekom.
V pripade poruchy pristroj sami neopravuijte, obratte sa na Servisné stredisko TESCOMA, kontakt na www.tescoma.sk.

@ Hasznalati utmutato

Biztonsagi eldirasok

Haszndlat el6tt alaposan olvassa &t és 6rizze meg a Haszndlati Gtmutatot.

A dugd hélézati aljzatha torténd csatlakoztatdsa elgtt bizonyosodjon meg rdla, hogy a hasznélt halézati fesziiltség megegyezik a késziilék fesziiltségével.
Ezt az adatot a késziilék adattablajan taldlja meg.

Csatlakoztassa a késziiléket egy megfelelden beszerelt halozati aljzatba, amely véddérintkezével rendelkezik.

A késziiléket kizérélag egyenes munkafelileten hasznélja. A m(ikodés soran ne helyezze dt a késziiléket, illetve ne érjen hozzd.

Ez a késziilék kizardlag otthoni hasznalatra ajanlott, ne hasznalja kiiltéri kornyezetben.

Védje a késziiléket a hdforrésoktdl, a kozvetlen napsiitéstdl, a nedvességtdl (soha ne meritse a késziiléket folyadékba) és az éles végektdl. A hasznélat
soran ne nydljon a késziilékhez vizes kézzel. Ha a késziilék nedves vagy vizes, azonnal kapcsolja le az elektromos halézatrl.

Az elérhetd feliiletek hmérséklete a késziilék hasznalata kdzben és kozvetleniil utana nagyon magas. A késziiléket mindig a fogantydjanal fogja.
Tisztitds eldtt vagy abban az esetben, ha a késziiléket nem fogja haszndlni, kapcsolja ki, és mindig htzza ki a dugét a hélozati aljzathél (a dugét hizza,
soha ne a kébelt). Kizarélag eredeti pot tartozékokat hasznéljon.

Akészilék és a haldzati kabele 8 évnél fiatalabb gyermekektdl tavol tartando.

Gyermekek nem jdtszhatnak a késziilékkel.

Ezt a késziiléket gyerekek csak 8 éves kor felett haszndlhatjak abban az esethen, ha a feliigyelet biztositott, vagy ha megismertették veliik a termék
biztonsagos hasznélati madjat, és tisztdban vannak az esetleges veszélyekkel.

Csokkent fizikai vagy szellemi képességd, illetve gyakorlatlan személyek csak feliigyelet mellett hasznlhatjak a késziiléket, vagy ha megismertették veliik
a termék biztonségos hasznalati médjat, és tisztaban vannak az esetleges veszélyekkel.
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Miiszaki paraméterek

Fesziiltség: AC230V, 50 Hz Teljesitmény: 500 W A fozdedény tarolo térfogata: 2.01
Leiras

1. Billendfedél 7. Melegitd feliilet

2. Gézkieresztd szelep 8. F6z6mdd vezérld (COOK) és a szervirozasi hémérséklet megdrzése méd (WARM)
3. Kondenzélt g6ztartaly 9. Arizsf6z6, bekapcsolds/kikapcsolds” gombja

4. Fogantyu zarébiztositékkal 10. Tapkabel dugdja

5. Pdrold talka 11. Tapkabel

6. Méréskalaval elltott fézedény 12. Rizs mérépohar

Elsd hasznalat elétt

Nyomja meg a fogantytn levé biztositékot, és nyissa ki a késziilék fedelét. Vegye ki a rizsf6z6hdl a parold talkt, az adagold merdpoharat, a tipkabelt és
a féz6edényt. A mérépoharat, a talkét és a fdzGedényt mossa foly6 viz alatt és szdritsa meg. Helyezze vissza a foz6edényt a késziilékbe.

Helyezze a rizsf6z6t egyenes feliiletre mds targyaktol tvol. Sziirja a tapkabelt a rizsf6z6 csatlakozéjéba, az ellenkezd végét pedig csatlakoztassa 230 V-os
elektromos halézatba.

Arizs és a viz adagolasa

Szorjon a fozGedénybe 1-6 mérdpohar hossz(i szemii, rovid szemii vagy kerek szemii rizst Ill. Adjon hozz4 sziikséges mennyiségi vizet tigy, hogy a felszine
elérje a behelyezett mérGpohar rizsnek megfeleld jelzovonalat [l a méréskala jobb oldalan (cup). A maximalis megengedett mennyiség, a 6 mérgpohar
kb. 900 g szdraz rizsnek felel meg.

Viz adagolasa a jazmin rizshez

Jazmin rizs készitésénél tegyen a rizsfézébe valamivel kevesebb vizet: toltse fel vizzel a behelyezett rizzsel teli edényt tgy, hogy a felszine kb. egy fél
jelzévonallal lejjebb legyen, mint a behelyezett mérépohar rizs mennyisége [EJ.

Rizs készitése

Keverje dssze egy megfeleld eszkozzel, amelynek mdanyag vagy fa munkarésze van, a rizst és a vizet a fézéedényben Ugy, hogy az egész alj részen
egyenletesen teriiljon el IEJ. A fedé! lecsukasa és a bekapcsolas/kikapcsolas gomb 1 helyzetbe torténd 4llitasa utén kapcsolja be a rizsfézst . Hizza
le a vezérldt rizsf6zés ,COOK” helyzetbe, a piros kontrollégd kivildgit, és a rizsf6z6 elkezdi fozni a rizst. A f6zés sordn a fedélben taldlhato szelepbdl
folyamatosan kis mennyiség( g6z tavozik K.

Arizs megfzése utan a rizsféz6 automatikusan atkapcsol a szervirozasi homérséklet megérzése , WARM“ médba, és kivilagit a zold kontrollégs AL

Kerek szemii rizs készitése (sushi, rizotto és has.)
Akerek szem( rizs sushihoz és has. torténd megfeleld megfézéséhez hagyja a rizst a rizsf6zében minimum 10 percig a megfézés utén is , WARM” modban.

A szervirozasi hdmérséklet megdrzése

A rizsf6z6 megdrzi a fott rizs szervirozasi hémérsékletét a , WARM” modban egészen a talalds idejéig. A rizst az elkészitésétdl szamitott 60 percen beliil
ajanlatos felszolgdlni.

Jo tipp: A rizsfdz6 hékezelésre is haszndlhatd vagy a hisok, halak és zoldségek hdmérsékletének megdrzésére is.

A rizsf6z6 kikapcsolasa
Afott rizs télaldsa eldtt allitsa a bekapcsolds/kikapcsolas gombot ,0“ helyzetbe, és kapcsolja ki a rizsfezét 1.

Rizs talalasa

Szedje ki az elkészitett rizst a foz6edénybdl az erre megfeleld eszkozzel, amely méianyag vagy fa munkarésszel rendelkezik, idedlis lehet a SPACE LINE
Rizsadagol kandl (kdd 638007).

Parolas

Ontsin a fozoedénybe megfeleld mennyiségii vizet a mérdskala bal oldala (liter) szerint [E, és helyezze bele a parolo talkat a megtisztitott élelmiszerekkel,
pl. z6ldséggel és has. 1. A tovabbiakban a szokvanyos rizsfdzés szerint jarjon el. Miutan minden viz elpérolgott a fozsedénybd, a rizsfoz6 automatikusan
atkapcsol a hdmérséklet megdrzése , WARM” mddba.

A parolds befejezése utén dllitsa a bekapcsolds/kikapcsolds gombot ,0” helyzetbe, és kapcsolja ki a rizsfdz6t.

Tisztitas

Minden hasznélat utan vegye ki a gézkiereszt6 szelepet Il Valassza szét a szelep mindkét részét eqymassal szembe torténd forgatéssal, mossa el folyo
vizzel, szdritsa meg és rakja vissza. Rakja vissza a rizsfdzd fedelébe a helyesen felhelyezett szilikon membrannal ellatott szelepet.

Minden hasznalat utan vegye, iiritse és tisztitsa ki a kondenzalt géztartalyt, majd rakja vissza 1.

A késziilék testét soha ne meritse vizbe, tisztitsa nedves torléronggyal és szaritsa meg. A parold talkdt, a mérépoharat és a fém foz6edényt tisztitsa folyd
viz alatt, sziikség esetén dztassa be, mosogatdgépbe alkalmasak.

Tarolas és karbantartas
Tdrolja a rizsf6z6 belsejébe helyezett elektromos kabellel, mérpoharral és tarold télkaval, nyitott fedéllel.
Meghibésodas esetén ne javitsa a terméket, forduljon a TESCOMA Szervizkozpontjahoz, kapcsolat a www.tescoma.hu oldalon.


https://www.tescoma.hu/

@ WncTpyKuma no ncnonb3oBaHuio

UHCTpyKUMA no TexHuKe GesonacHocTy

Mepen ucnonb3oBaHMem BHUMATENbHO MPOYTUTE U COXPaHUTe MIHCTPYKLMIO MO MCNONb30BaHMI0.

Mepen nopKnioueHMeM BUNKYM K CeTeBOI po3eTke yOeauTecb, UTo UCNONb3yeMoe HanpsxeHue CeTv COOTBETCTBYET HanpsxeHuto npubopa. 1y
nHpopMaLWIo HaliagTe Ha STUKeTKe Npubopa.

Mogkntouaiite npubop TONLKO K NPaBUNbHO YCTaHOBNEHHOI CeTEBO PO3eTKe C 3a3eMeHIeM.

Wcnonb3yiite ycTpoilcTBO TONbKO Ha POBHOIA paboueii noBepxHoCTI. Bo Bpema paboTbl He nepemelwaiite npubop 1 He JoTparvBaiitech K Hemy.

[laHHoe yCTpoiiCTBO NpeAHa3HaueHo TONbKO ANA AOMALLIHEro CONb30BaHMA, He UCMoNb3yiiTe NpuGOP Ha OTKPLITOM BO3ZyXe.

[llepxwTe npubop BAANW OT UCTOYHUKOB Tenna, MPAMOTO CONHEYHOTO (BeTa, BNAXHOCTU (HUKOTAA He MorpyXaiite Mpubop B XUAKOCTb) U OCTPbIX
Kpaé.. Mpu Mcnonb30BaHUK He NpuKacaiitech K YCTPOICTBY MOKPbIMU pyKamu. ECiv ycTpoilcTBO BNaxHoe unu MOKpOe, HeMeAIeHHO OTKAkouuTe ero
0T INeKTPUYECKOIA CeTH.

Temnepartypa 0CTYNHbIX NOBEPXHOCTeIA y/ieT 0ueHb BbICOKOIA BO BPeMA U Cpasy Nocne UCnonb3oBaHuA yCTpoiicTsa. Beeraa AepxwTe YCTPOIACTBO 3a pyuKy.
Mepen ouncTKoii unu B cnyyae, Koraa npubop He ByaeT CNoNb30BaTLCA, OTKIKOUMTE €ro U BCErAa BbIHUMANTE BUIKY U3 CeTeBOI po3eTky (TAHMTE
3a BUNKY, He 3a Kabenb). Mcnonb3yiiTe TONbKO 0pUTrMHanbHble 3anacHble AeTanu.

[lepxwTe npubop 1 ero LHYp B HEAOCTYNHOM MecTe ANA AeTeil, MAaALWIKX 8 NneT.

[leTam 3anpeLLeHo urpath C yCTpoilCTBOM.

[JlaHHoe ycTpoIicTBO MOrYT MCNONb30BaTL AeTi OT 8 NIeT B CMlyyae, ecn OHW HaXOAATCA NOA MPUCMOTPOM WAM MOCTe 03HAKOMAEHUA ¢ TEXHUKON
6e3onacHocTyt. Monb3oBatenb HECET OTBETCTBEHHOCTb 33 BOIMOXKHbII PUCK.

JInua ¢ orpaHuyeHHbIMI GU3NYECKUMM, CEHCOPHBIMIA AN YMCTBEHHBIMIA CNOCOGHOCTAMY WA C OTCYTCTBIEM OMbITa U 3HAHMIA MOTYT MCNOb30BaTb
YCTPOIACTBO NOA NPUCMOTPOM WM NOCNE 03HAKOMNEHUA € TexHUKoil Ge3onacHocTy. Monb30BaTeNb HecéT 0TBETCTBEHHOCTb 32 BO3MOXKHBII PUCK.

TexHnYecKkue XxapaKTepuCTUKM

WUctounuk nutanua: AC230B, 50 Ty Motpe6nsemas mowHocTb: 500 B TMone3Hblit 06bEM BapouHoil émKocTy: 2,0 1
Onucanue

1. CknapHaA KpblLuka 7. MoBepxHOCTb Harpesa

2. KnanaH AnA BbiBoAa napa 8. Perynatop pexuma ans Bapku (COOK) v pexxuma ana coxpanenus Temnepatypbl nogauv (WARM)
3. Pe3epByap AN KOHAEHCUPOBAHHOTO Napa 9. KHonKa «BKNtoueHA/BbIKNIOYEHNA» PUCOBAPKU

4. Pyyka C npepoxpaHuTenbHbIM 3aMKOM 10. Pa3bém kabena nutanua

5. Mucka-napoBapka 11. Kabenb nutanua

6. BapouHad EMKoCTb C u3MmepuTenbHol Wwkanoit  12. MepHad EmKocTb ana puca

I'Iepen nepBbim Ucnonb3oBaHnem

HaxmuTe Ha npeioXpaHUTENbHbII 3aMOK Ha pyuKe 1 OTKpOiiTe KpbiLLKy npubopa. JlocTaHbTe 13 pUCOBAPKI MUCKY-NApOBAPKY, A03UPYHOLLY MepHYHO
8MKOCTb, Kabenb NUTaHMA 1 BapouHyl EMKOCTb. MepHylo EMKOCTb, MUUCKY 11 BapOUHYH EMKOCTb MOMOIiTe NOZ MPOTOUHOIA BOZON U BbicylwuTe.
Bapouhyto émkocTb BoXuTe 06paTHO B Npnbop.

Pucoapky pasmecTute Ha pOBHOIi MOBEPXHOCTU BAANM OT APYruX NpeAmeToB. BctasbTe Kabenb nuTaHuA B pa3béM pucoBapkv U NOAKMIOYMTE
NPOTMBONONOXHbIA KOHEL, K 3neKTpuueckoii cetin 230 B.

[lo3upoBanue puca n Bogbl

B BapouHylo EMKOCTb HachinbTe 1—6 MepHbIX EMKOCTeli MHHO3EPHOrO, KopoTKo3epHoro wn kpyrmoseproro puca Il lo6asbte Heobxopmmoe
KOAMYECTBO BOJbI Tak, uToBbl €& ypoBeHb [0CTUran 0603HaueHNs, KOTopoe COOTBETCTBYET KOAMYECTBY BIOXEHHbIX MepHbiX émkocTeii ¢ pucom [EX
B NPaBoiA YacTu WKaNb (cup). MaKkcmMansHo paspeLLEHHoe KONUYeCTBO MepHbIX EMKOCTell — 6, KoTopble CooTBETCTBYHT Npubn. 900 T cyxoro puca.

[lo3upoBanue Boabl K pucy XacMmnH

I'IpM NPUroTOBNEHNI PIACa XKaCMIH, ZHobasnaiiTe B pucoBapky HEMHOr0 MeHbLL€ BOAbI: B EMKOCTb C BNOXEHHbIM pucom [1106aBbTe BOZbI TaK, uTobl €8
ypoBeHb 6bin NPUMEPHO Ha NO-NUHNK HUXKeE, Yem KONNYeCTBO BNI0OXKEHHbIX MEPHbIX émKocTeil puca B

MpurotoBnenme puca

Mepemeluaiite puc ¢ BOZOIl B BapOUHOiA EMKOCTU MOAXOAALUMM UHCTPYMEHTOM C NNACTUKOBOI WAM JepeBAHHON paboyeii yacTblo Tak, uTobbl OH
6bin paBHomepHo pacnpepenéH no scemy Ay IEN. 3akpoiiTe KpbiLLKY M YCTaHOBUB KHOMKY BKMIOUEHNA/BbIKMKOYEHUA B NoNoXeHMe «l» BKAloUMTe
pucoapky IEN. PerynaTop nosepHuTe BHY3, B nonoxeHue Ana Bapku prca «CO0K», 3aroputca KpacHblii IHAMKATOP 1 pUcoBapKa HauHET rotosuT. Bo
BpeMA FOTOBKIA U3 KNanaHa B KpbILLIKe NOCTeNeHHo GyeT BbIXofuTb HeGonbLioe konnuectso napa [l

Mocne Toro, ﬁK PUC CBAPUTCA, PUCOBAPKA aBTOMATUYECKI NEPEKNHUMTCA B PEXIIM coXpaHeHua TemnepaTypbl nogaun «WARM» 1 3aroputca 3enéHblit
unamkarop A,

MpurotoBnenmne KpyrnosepHoro puca (cyluu, pU30TTOUT. a.)
ﬂﬂﬂ naeanbHO (BapeHHOro Kpyrno3epHoro puca Ana npurotoBneHua Cywn u T. A., 0CTaBbTe pUC B pUCOBapKe, Kak MUHUMYM Ha 10 MUHYT nocne Bapku
B pexxvme «WARM».

CoxpaHeHue Temnepatypbl nopa4u

PuicoBapka GyerT coxpaHsaTh y (BapeHHOro puca Temnepatypy nogaun 8 pexume «WARM» 10 MomeHTa ero nogaun. Pekomerziyem noaasarb puc 4o
60 MUHYT noCe TOr0, KaK OH CBAPHUTCA.
[one3Hblii cosem: Pucosapy MOXHO UCNoTb308amb U 07 NPUOMOBIEHUA MACA, PblBbl U 080Ut USTU COXPAHEHUA meMnepamypel.

Bbikniouenune pucoBapku
ﬂepe,q nogaueit (BapPEHHOr0 piuca, yCTaHoBUTE KHOMKY BK/KOUEHNA/BbIKNIOYEHIA B NON0XeHIe «0» 1 BbIKNIouMTe pucoBapky ﬂ
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MNopaua puca
MpuroTOBNEHHbII PUC BbIHUMAIITE U3 BAPOUHOI EMKOCTI MOAXOAALYMM MHCTPYMEHTOM C NNIACTUKOBOI WA epeBAHHOI paboueii yacTblo, B KauecTe
neanbHoro pekomenayem Jloxky ana puca SPACE LINE (koa 638007).

MpuroToBnexue Ha napy

B BapOUHyk EMKOCTb HaneliTe, B COOTBETCTBIM Co WKanoit B neBoii uacty (liter), cootsetcTayloutee konnuectso sogbl [EN, v BnoxuTe B Hed mucky-
MapoBapKy ¢ OuMLLIEHHbIMM npoftyKTamu, Hanp., oouiamu 1 7. . (L. Jlanee BbinonkuTe Te xe feiicteus, kak npu apke puca. Mocne cnaperns Beeii
BOZIbl 113 BAPOUHOI EMKOCTH, PUUCOBAPKA aBTOMATUUECKI NEPEKIoUNTCA B PeXUM And coxpaHeHus Temnepatypbl <WARM».

Mocne 3aBepLueHNs NPUTOTOBAEHHUS Ha Napy, YCTaHOBHTE KHOMKY BKIKOUEHNS/BBIKNIOUEHIA B ON0XeHNe «O» 1 BbIKNIOUMTE PUCOBAPKY.

Ouncrka

TMocrie KaX10ro MCMoNb30BaHWA BbIHbTE KNanaH Ana Bbisoaa napa KN, PasbeauuTe 06e uacTv Knanaa, noBepHyB UX ZIpyr POTUB Apyra, MoMoiiTe U
10/} NPOTOYHOIA BOJI0iA, BbICYLLMTE U cOBepuTe 06paTHO. BcTaBbTe KnanaH, ¢ NpaBUNibHO YCTaHOBAEHHOI CUAMKOHOBO MeMBPaHoii, 06paTHO B KpbILLKY
pucoBapKi.

Tocrie KaX/10r0 1CMIoNb30BaHWS U3BNIEKHTe, 0MOPOXHUITE 1 MOUUCTUTE pe3epByap ANIA KOHEHCUPOBAHHOTO Napa 1 BepHuTe ero Ha mecto 1.

Kopnyc npu6opa Hukoraa He norpyxaiite B By, NPOTPUTE BNAXHOIA TKaHbH U BbicyluMTe. MItCKY-NapoBapky, MepHylo EMKOCTb 11 MeTananyeckyto
BapouHyto EMKOCTb MOIATe MOA NPOTOYHOIA BOAOI, B CTyyae HeoBXOANUMOCTM — 3aMOYMTE; UX MOXHO MbITb B NOCYAOMOEYHOI MaLLUHe.

06CI1Y)KVIBaHMe W XpaHeHne

XpaHute ¢ aneKTpuyeckum Kabenem, MepHoil EMKOCTbIO 11 MIACKO/i-Nap0OBapPKOii CTIOXeHHbIMI BHYTPY PUCOBAPKM C MPUOTKPBITOI KPbILLIKOIA.

B cnyyae HeucnpaBHOCTU He nogsepraiite Npubop CamocToATeNbHOMY PeMOHTY, 06paTiTech B cepBucHblii LieHTp TESCOMA, KOHTaKTbI Ha caiite
www.tescomarussia.ru.

@ Incrpykuia ana kopucrysaua

IHCTpYKuii 3 6e3nekn

llepez BUKOPUCTAHHAM YBaXKHO NpouwTaiiTe Ta 36epexiTb IHCTPYKLilo ANA KOpUCTyBaya.

Mepen NiZKNIOYEHHAM LITENCENbHOTO 3'€AHYBaua A0 CiTbOBOI PO3ETKYN MepeKoHaiiTeca, Wo Hanpyra Mepexi, Aka BUKOPUCTOBYETbCA, BiANOBIAAE
Hanpy3i npunagy. Liio inpopmaliito Bi 3HaliaeTe Ha TUNOBIil eTUKeTLi npunagy.

MligknioyiTb NpUnas A0 NPaBUAbHO BCTAHOBNEHOT MePeXeBOi PO3eTKH i3 3a3eMNIeHHAM.

BukopucToByiiTe npunaz Tinbkin Ha piBHiii pobounii noBepxHi. Mig yac poboTn He nepecyBaiite Npunag Ta He TopKaiiteca ioro.

Lleit npunap npu3HaueHwii nuLwe AnA OMALUHBOr0 BUKOPUCTAHHA, He BUKOPUCTOBYIATe NPUNaj Ha BIAKPUTIl MicLeBocTi.

Tpumaiite npunag nopani Big fxkepen Tenna, NPAMUX COHAYHIX NPOMEHIB, BONOTOCTi (HIKONM He 3aHyploiiTe Npunag y pianHm) Ta roctpux KyTis. Mpu
BMKOPUCTaHHI He TOpKaiiTeca mpunagy MOKpumin pykamu. K10 npunag BONOTUI Yi MOKPIIA, HETailHO BiJKMKYITb i0ro Bid eNeKTpUYHoi Mepexi.
TemnepaTypa AOCTYNHIX NOBEPXOHb Gyzie Ay e BUCOKOIO Mifj YaC Ta 0Apa3y Nicna BUKOPUCTaHHA Npunagy. 3aBxau TpUMaiite npunag 3a pyuxy.

llepes OUMLLEHHAM Ui Y BUNAAKY, KON NPUNAZ He Gyhe BUKOPUCTOBYBATUCA, BIAKMIOUITh Or0 Ta 3aBXAM BuiiMaliTe LuTencenbHuil 3'efHyBay
3 MepexeBoi PO3eTKM (TATHITb 3a WTeNCeNbHWii 3'€AHyBaY, a He 3a kabenb). BukopucToByiiTe TinbKu opuriHaNbHI 3anacki YacTUHM.

36epiraiie npunaz T ioro kabenb XMBNEHHA B MiCLli, HeLOCTYNHOMY ANA AiTell, MONOALIMX 8 POKiB.

[liTAM 3a60pOHAETHCA rPATUCA 3 NPUNAZOM.

[litv Bin 8 POKIB MOXYTb KOPUCTYBATUCA NPUCTPOEM NULLIE Mif HATNAZOM ZOPOCNX abo MicNA 03HalioMMEHHA 3 TexHiKolo Ge3nekm Ta 3a yMOBM, L0
KOPUCTYBaUi 3HaTb NPO MOXKHNBI PUSUKI.

0co6u 3 06MeXeHMM GIZUYHMMM, CEHCOPHUMI UM PO3YMOBUMI MOXKMBOCTAMI a6 BIACYTHICTIO AOCBIAY Ta 3HAHb, MOXYTb KOPUCTYBATUCA NPUCTPO-
€M WLLE Nif HarNAZOM 0POCMX a60 NiCNA 03HaOMAEHHA 3 TEXHIKOI0 Ge3neKy Ta 3a yMOBY, LLI0 KOPUCTYBAYi 3HaIOTb NPO MOXNBI PU3MKM.

TexHiuHi napametpu

[hxepeno xusnenna: AC230 B, 50Ty CnoxuBaHHA eHeprii: 500 Br KopucHuii 06'em BapunbHoi emHocri: 2,0 n

Onuc

1. (KnapHa Kpuwka 7. ToBepxHa Harpisy

2. KnanaH ana singoay napy 8. Perynatop pexumy ana sapina (COOK) Ta pexumy ana 36epirana temneparypu nogayi (WARM)
3. Pe3epByap Ha KOHAeHCOBaHY napy 9. KHonKa «BBIMKHEHHS/BUMKHEHHS» PUCOBApKIA

4. Pyyka i3 3an06iKHUM 3aMKOM 10. Bxiz kabento uBnexHs

5. Mucka-naposapka 11. Kabenb xmBneHHs

6. BapunbHa eMHICTb 3 BUMipHOBanbHOI0 WKano 12. BumipioBanbHa eMHICTb ans pucy

Mepen nepiwimm BUKOPUCTAHHAM

HaTuchiTb Ha 3ano6ixHuii 3amMoK Ha pyyLii Ta BikpuiiTe Kpuiuky npunagy. JlicTaHbTe 3 prcoBapKu MICKY-NapoBapKy, A03yuy MipHY EMHICTb, Kabenb
KUBNEHHA Ta BapuibHY eMHICTb. MipHy EMHICTb, MUCKY Ta BApUAbHY EMHICTb NOMUATE Mifs NPOTOYHOIO BOAOH Ta BUCYLLiTb. BapunbHy eMHiCTb BCTasTe
Ha3ad y npunag.

Pucosapky po3micTitb Ha piBHiil noBepxHi nogani Big iHwux npeametis. Kabenb uBNeHHA BCTaBTe Y BXiA B PUCOBapL Ta NIAKNKYITL NPOTUAEXHNIA
KiHeub A0 enekTpuyHoi Mepexi 230 B.

[lo3yBaHHsA pucy Ta Bogu

Jlo BapUNbHOT EMHOCTI HacunTe 1-6 MIpHUX EMHOCTei JOBFO3€PHICTOr0, KopoTKo3epHucToro un kpyrnoepructoro pucy Il Jomaiite Heobxinny
KinbKicTb BOAW TaK, 106 ii piBeHb A0CATaB N03HAUeHHA, AKe BiANOBIAAE KINbKOCT BKNAAEHNX MipHUX EMHOCTeli 3 pUcoM ﬁ Y NPaBiil YaCTUHI WKann
(cup). MakcumanbHo J03BoneHa KinbKicTb MipHUX EMHOCTei! — 6, Aki BignoBigalotb npu6n. 900 r cyxoro pucy.


https://www.tescomarussia.ru/

[lo3yBaHHA BOAU [0 pUCY XKaCMUH
Mpy NpUroTYBaHHI pUcy XaCMUH, JoAaBaiiTe B PUCOBAPKY TPOXYW MeHLLE BOAYW: Y NOCYA i3 BKNAAEHUM PUCOM JofaiiTe BOAW TaK, Wob 1i pieHb by
npu6N3HO Ha NiB-TIHIT HUXKYe, HiX KiNbKICTb BKNaAeHUX MipHUX eMHoCTeil pucy EX.

MpurotyBanHsa pucy

lepemiLuaiite puc y BapunbHiii EMHOCTI MAXOXMM IHCTPYMEHTOM 3 MNACTUKOBOIO YN JiepeB’AHOI0 POBOUOK YaCTUHOH TakK, 106 BiH 6yB piBHOMIPHO
po3noginetuii no Bcsomy any [IE0. 3akpuiite KpyLLKY Ta BCTaHOBYBLLW KHOMKY BBIMKHEHHA/BUMKHEHHA 710 MonoXeHHS «b» BBiMKHiTb pucosapky [,
PerynaTop noBepHiTb BHY3, y nonoxenHa ans Bapku pucy «CO0K», 3aroputbca YepBoHuil iHAMKaTOp Ta pucoBapka nouHe rotysaru. fMig yac rotyaHHsa
3 KnaraHy B KpULLILi N0CTyNoBO Gy/ie BUXOANTM HeBenvka Kinbkictb napy A,

Mlicna Toro, AK puc 3BapuTbCA, pUcoBapKka aBTOMATUYHO NEPeKIUNTLCA [0 pexumy 36epexeqHa Temnepatypu nogaui «WARM» Ta 3aroputbca
3eneHuil iHankaTtop 7}

MpuroTyBanHA KpyrnosepHucroro pucy (cyLui, pisoto Touwo)
[Ina ineanbHo 3BapeHoro Kpyrno3epHUCTOro pucy ANA NPUrOTYBAHHA CyLUi TOLLO, MLWITL PUC Y pvcoBapLi, MiHiMym Ha 10 XBUNUH NicnA BapiHHA
B pexxumi « WARM».

36epexeHHa TemnepaTypu nopavi

Pucosapka bype 36epiratu y 38apeHoro pucy Temnepatypy nogaui 8 pexumi «WARM» o momenTy ioro nopaui. Pekomenayemo noaasaty puc ao
60 XBUAMH NiCA TOrO, AK BiH 3BapUTbCA.

TapHa nopada: Pucosapky MoxHa 8uKopuCmOo8ysamu i /15 npu20MyBaHHs m’Aca, pubu ma 0604is, 4u 01 36epexeHHs memnepamypu.

BumKHeHHA pucoBapku
MMepes; oauelo 3BapeHOro PHCY, BCTaHOBITb KHOMKY BBIMKHEHHA/BUMKHEHHA B MoNoeHHs «O» Ta BiMkHiTb pucoapky .

Mopaua pucy
MpuroToBNEHMUiA pUC BUiiMAiATE 3 BAPUILHOT EMHOCTI MiZXOXUM HCTPYMEHTOM 3 NIACTUKOBOIO U AEpEB'AHOI0 PO6OUOI0 YACTUHOID, B AKOCTI ifeanbHoro
pekomenayemo Jloxky ana pucy SPACE LINE (kop 638007).

lfoTyBaHHA Ha napy

[lo BapunbHoi EMHOCTi HanuiiTe, BiANOBIAHO Ao WKany B MiBili yacTuki (liter), BiANOBIAHY KinbkicTb BoAN ﬂ, i BKNaditb y Hei MUCKy-NapoBapky
3 ouuLieHMM npofiyKTamu, Hanp., osovami i 7. . K. flani sukowyitre Ti cami i, wio i npu Bapui pucy. Micna BUNapoByBaHHA BCi€i Bt 3 BapunbHoT
€MHOCTi, pUCOBAPKa aBTOMATIYHO NePeKNYUTLCA B peXUM AnA 36epexenHs Temnepatypu «WARM».

MlicnA 3aBepLUeHHA NPUTOTYBaHHA Ha Napy, BCTAHOBITb KHOMKY BBIMKHEHHSA/BUMKHEHHA B NON0XKeHHA «0» Ta BUMKHITb PUCOBApKY.

OunweHHs

Micna KOXHOro BUKOPUCTAHHA AiCTaHbTe KnanaH Ans BifBOAY napu m Po3'epHalite 06WABI YaCTUHI KnanaHa, MOBEPHYBLUY X OAHA Bif OAHOI,
npomuiiTe iX Nig NPOTOYHOI0 BOAOI0, BUCYLLITD i 3HOBY 3'€fiHaitTe. BcTaBTe KnanaH, i3 NpaBUIbHO BCTaHOBMEHOK CUNIKOHOBOK MeMOpaHolo, Ha3ag
Y KULLIKY pUCOBapKM.

TlicnA KOMHOFO BUKOPUCTAHHA BUIMITb, CIOPOXHITL, OUUCTITb Pe3epByap fINA KOHAIeHCOBaHoI NapH i MoBepHiTh ioro Ha micue [P1.

Kopnyc npunagy Hikonn He 3aHypioiite y BoAy, NPOTPITb BOMOTOK raHYipKoio i BUCYLITb. Mucky-napoBapky, MipHy €MHiCTb Ta MeTaneBy BapuibHy
EMHICTb MUiiTe Nifi NPOTOYHOI0 BOAOI0, B pasi HeoOXiAHOCTI 3anuLuTe BiAMOUYBATIC; BOHY NiAXOAATL ANA NOCYAOMUIHOT MALUMHI.

36epiraHHa Ta 06cnyroByBaHHA
36epiraiite 3 eneKTPUYHIM Kabernem, MipHOI0 EMHICTIO Ta MUCKOK-NapOBAPKOI0 BCTaBAEHUMI BCEPEAVHY PUCOBAPKIA 3 HAMIBBIAKPUTOI0 KPULLKOK.
Y pasi HecnpaBHOCTi He PeMOHTYIATe Npunaz camocTiito, 3BepHiTbcA Y cepicHuil LienTp TESCOMA, KOHTaKTH Ha caiiTi www.tescoma.ua.
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TESCOMA s.x.0., U Tescomy 241, 760 01 Zlin, Czech Republic Il @ ﬁ 1
TESCOMA distributors: IT, Cazzago S.M. (BS), Trav. Caduti del Lavoro 3
ES, TESCOMA Espaiia, S.L., Mutkamel, Alicante, P Rodel, E4 B PA fdma |

PT, Espargo, Sta. Maria da Feira, Rua 25 de Abril 215
PL, Katowice, Warzywna 14/ SK, Ptichov, Nimnickd cesta
UA, Opeca, TOB,T.1.T, 2/1B. Cryca / DE, Butzbach-Griedel, Wingerstr. LZZ

HU, 1115 Bp, TESCOMA Kft, Kevehaza u. 1-3. / N, Guangzhou, Tianhe District AC230V 50Hz 500W
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